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Assembly

Unpacking
Open the package, take out the foam pad , all accessories and machine from the package, take
off the plastic bag and save them for the purpose of future maintenance and repair.

Parts Name

-~ Inner cap

Outer Lid with a hole

Gasket ring

Blending jar with 900mL capacity

Gasket ring

Blade assembly
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Packing List

Part Name | Main Machine | Outer Lid | Blending Jar | Inner Cap | Carry-on Cup |User's Manual
Quantity 1 1 1 1 1 1




Use of Product

Control Panel Instruction

Speed control knob Display panel

Speed Control Knob

After the power is connected, the user can use the "speed control knob" to adjust the speed by
themselves according to different food materials, so as to process the food materials to the best
effect.

Level "0": It's used to turn off the machine.

Level "1": Low rotation speed, used for stirring some soft fruits, such as tomatoes, watermelon,
oranges, also used for crushing the boiled grains and beans.

Level "2": High rotation speed, used for crushing some hard fruits (such as carrots), grinding
nuts, dried grains, dried beans, and crushing hard crystals (such as rock candies, ice cubes).
"Pulse": Used for pulse blending or cleaning the blending jar.

Operation Steps

Only when all parts of this product are installed
correctly can they be used normally.
1. Place the blender on a stable table. To

Upper limit of
ensure safety, please check whether the speed : the maximum
control knob stays "0" before the power cord is I water level
plugged in. (Figure 1)

into the blending jar. The solid food material

should be cut into 1~ 2cm cubes, and be added Cover
appropriate amount of liquid (not less than the inner
200mL). Cover the blending jar with the outer lid fnereap - cap and
and the inner cap. (Figure 2, 3 & 4)

Notes: Liquid shall not exceed the upper limit of the

maximum water level by 900mL.

2.Put fruits, vegetables or other food material l
Outer lid

Rotate (
3.Aim the blending jar's bayonet at the main clockwise
machine's bayonet, and place it vertically on the
main machine, rotate it clockwise and finish the
installation when a "click" sound is heard. (Figure 5)




4.Rotate the speed control knob the machine will start. You can adjust the rotation speed by
switching between level "1"and level "2". (Figure 6)
Notes: Do not open the outer lid of the blending jar during stirring. Be sure to cover the inner cap tightly.

5.After the food material processing is completed, rotate the speed control knob to level"0" to
stop the operation.

Notes: Please wait until the blade stops completely before removing the blending jar or lid from the machine
(you can gently push the protruding edge of the lid above the blending jar mouth to open the lid).

6.Unplug the machine when it stops running.

Notes:

1. If the smoothie is to be made separately and there is no liquid in the jar, put no more than 10 ice cubes into the jar
(the ice cube’s size is about 2.5cmx2.5cmx2.5cm). You can switch between "level 0" and "level 1" several times for
better effect.

2. The continuous working time of the machine is not allowed to exceed 90 seconds. If the food material is still not
stirred well after 90 seconds, please turn off the power and continue to use after a rest of 3 minutes.

3. Do not add more than 900mL of food material in the jar, as overload will affect the lifetime of the machine.

4. During the operation of the product, do not open the lid or rotate to remove the jar. If you need to add fruits,
vegetables or other food, please turn off the power and add ingredients after the blade stops completely.

5. Do not add more than 200g of dry ingredients for grinding, otherwise the machine will be damaged.

Cleaning and Maintenance

Cleaning of Blending Jar

For your safety and health, please follow the following steps when using the machine for the first
time.

1.Fill the jar with half the water and add a few drops of detergent. (Figure 7)

2.Lock the outer lid and the inner cap tightly.(Figure 8)

3.Rotate the speed control knob to "Pulse" (Figure 9) and the cleaning starts.

4.Turn off the machine until it stops spinning

and pour the liquid out of the jar.

Notes: When cleaning, do not touch the blade directly

with your hands, in case the blade cuts your fingers.

You can also use tools to assist in cleaning. Outer lid

Cleaning of Inner Cap, Outer Lid,
Blade Assembly and Gasket Ring

Notes: The blending jar and the blade assembly

can be disassembled. First hold the jar body with

one hand, and then rotate the blade assembly
counterclockwise to open it for further cleaning.(Figure
10)

Inner cap

Separate the inner cap, outer lid, blade
assembly and gasket ring. Wash them with




detergent in warm water, and then rinse them
with flowing water and dry them (Figure 11).
Please reinstall before using.

Cleaning of Main Machine

1.Unplug before cleaning.

2.Soak a piece of soft cloth or sponge with
the mixture of detergent and warm water, then
clean the outer surface of the main machine
with the soft cloth or sponge. Do not put the
main machine directly in water to wash or rinse
directly with water. (Figure 12)

3.Thoroughly clean the panel, speed control
knob to ensure its flexible operation. If any liquid
or sticky substance sticks to the surface of the
main machine during operation, please remove
it immediately.

Notes: Use soft cloth to wipe, so as not to scratch

the appearance of the host. Do not use corrosive
detergent or liquid to clean, and wait for the main
machine to dry thoroughly before storage.

Recipe
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assembly
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Inner cap

Name of Beverage Food Material

Operation Steps

Orange Juice
cold water 180mL

Orange 330g, honey 2
tablespoons, 5-6 ice cubes,

1. Peel the orange and divide it
into four halves.

2. Put ingredients into blending
jar, add honey and ice cubes,
and pour 180mL of cold water
(adjust as needed).

3. Close the lid, plug in the
power, and select level "2" for
about 40s before turning off the
machine.

Carrot Cranberry
Juice
cold water 180mL

Carrot 110g, pineapple 2509,
cranberry 1 tablespoon
(about 10g), 5-6 ice cubes,

1. Wash and peel carrot and
pineapple and cut into pieces.
2. Put ingredients into blending
jar, add dried cranberries and
ice cubes, and pour 180mL
cold water (adjust as needed).
3. Close the lid, plug in the
power supply, select level "2"
running about 60s then close
the machine.




Celery energy soup

Pea seedling 10g, celery
60g, apple 1 (about 170g),
pineapple 100g, mixed nuts
1 tablespoon, cold water
500mL

1. Wash celery, apple and
pineapple, peel and cut into
pieces.

2. Put ingredients into blending
jar, add nuts, and pour 500mL
cold boiled water (adjust as
needed).

3. Close the lid, plug in the
power supply, select level "2"
running about 60s then close
the machine.

Papaya milk

Papaya 250g, fresh milk
360mL, 5-6 ice cubes

1. Place ingredients in blending
jar and add ice.

2. Close the lid, plug in the
power supply, select level

"2" operation and turn off the
machine after 60s

Red bean milk
smoothie

Honey red bean (about
200g), 90mL of milk, 8-10 ice
cubes

1. Place ingredients in blending
jar and add ice.

2. Close the lid, plug in the
power supply, and use level "1"
to run for 4s, then turn to level
"0" and then turn to level "1".
After running for a total of 10
cycles, turn off the machine.

Peanut Butter

Cooked peanut 200g,

small particles (less than
1cm’) rock sugar or yellow
granulated sugar 1 and a half
tablespoons, olive oil 100mL

1. Put the ingredients into
blending jar and add the olive
oil.

2. Close the lid, plug in the
power, select level "2" to run
10s, and then use level "1" to
run about 60s before turning off
the machine.

Banana milkshake

2409 peeled banana, 500g
yogurt (refrigerated)

1. Peel and cut bananas into
slices. Place in blending jar.
Add yogurt.

2. Close the lid, plug in the
power supply, and choose level
"2" to run for about 30 seconds
before turning off the machine.




Notes

Please read this manual carefully before use and keep it for future reference. This product is
only for general household use.

Before connecting the product to the power supply, please confirm whether the voltage marked
at the bottom of the main machine is consistent with the local power supply voltage.

Please stop using the product when the power cord, plug or other parts are damaged.

Do not allow children or people without independent capacity or relevant experience to use this
product alone.

If the power cord is damaged, it must be replaced and repaired by a professional from the
manufacturer's maintenance department or similar department to avoid danger.

Do not use this product on the surface with water or uneven surface. Do not allow the jar body,
host or power cord to touch the hot surface.

Do not exceed the maximum volume marked on the jar body when using.

Please operate when the outer lid and inner cap are in place. Only remove the cap when adding
the ingredients. Turn off the machine until the blade stops running completely, then remove the
jar from the main machine. Do not touch moving parts.

Do not leave foreign objects (such as spoons, chopsticks, forks, etc.) in the blending jar. If there
is any foreign objects in the jar when starting the machine, it will damage the machine and may
cause personal injury.

Do not use accessories or components from other manufacturers or from non-recommended
manufacturers.

Before each use of the machine, check the jar body and the blade. If you find any cracks in the
jar body, loose blade or damage, please do not use this product again and contact the nearest
service center.

Take extra care of the blade when emptying or cleaning the jar to avoid injury.

Do not put your hands or other objects into the jar during stirring to avoid personal danger or
machine damage. Before removing the jar body for cleaning, the jar body can only be removed
from the machine until the blade stops rotating completely.

Be sure to unplug the product after use.

Do not immerse the main machine in water or other liquids, and do not flush the body to prevent
electric shock.




When preparing oily foods or grinding dry ingredients, the mixture should be continuously stirred
in the jar for no more than 60 seconds. Stirring too long may damage the jar or cause the motor

to overheat.

Trouble Shooting

Please check the following issues before sending to designated repair offices.

Symptoms

Possible Causes

Solutions

Not connected to the power

supply

Plug the power into a
suitable socket

The blender doesn’t work

The blender is equipped
with protection function.
If the jar is not properly
installed on the main
machine, the blender will
not work

Installed the blending jar
into position

Ingredients cannot be

stable

Food dices are too big

Cut the food materials into
even small pieces

stirred or the rotation is not

Not adding liquid before
processing or not adding
enough liquid

At least 200mL of liquid
should be adde

Too much solid food

Reduce the proportion of
solid foods

Smells weird

It runs too long time

Don't let the machine run
too long time

Too many ingredients in t
the blending jar

Pay attention to the
appropriate proportion of
feeding

Too little liquid or water is
added

At least 200mL of liquid
should be added

Crushing effect is not good

Too much solid food is
added

Reduce the proportion of
solid food

Too much food to be stirred

Stir food no more than
900mL




Blade assembly is not Install the blade assembly
tightened into position

The balde"s gasket ring is Install the gasket ring into
There is an outflow of fluid not installed in position position

during the operation There’s liquid outside the Dry the outside of the
jar blending jar

The lid's gasket ring is not Install the gasket ring into
installed in position position

If any other failures occurred, which need professional tools, in order to avoid danger, the machine must be
repaired or replaced by manufacturer, other maintenance offices or professionals from similar offices.

Product Specification

Technical Parameter

Model No. B32

Rated Voltage 220V-240V~

Rated Frequency 50Hz

Rated Power 700W

Capacity 900mL

Noise Level <88dB(A)

Power Cord Length 1.2m

Manufacturer Information

Manufacturer Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 Xiangyang Road, Suzhou New District,

Address Jiangsu Province 215009, China
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Disposal

The machine, accessories and packaging should be sorted for environmental-friendly recycling.

A

Do not dispose of the machine into household waste!
Subject to change without notice.

Warranty Information

This product enjoys two-year warranty for the main machine and one-year warranty for the
accessories. Service starts from the date of purchase.

Excluded from the guarantee is normal wear, commercial use, alterations to the appliance
as purchased, consequences of improper use or damage by the purchaser or a third person,
damage, that can be attributed to external circumstances.




Baugruppe

Auspacken

die Packung 6ffnen, Schaum Blindholz holen, die Maschine greifen, alle Zubehdrteile and
Material holen , Plastiktite herunterholen. aulere Packung halten, um den kunftigen Transport
zu breiten.

Teile Name

-~ innere Deckelung
% &ulere Deckel

Deckel Dichtungsring

Mischung Einmachbecher

Messerhalter Dichtungsring

Messerhalter
Zubehor

o

Hauptmaschine

Begleite-Becher

Geschwindigkeitsregler

Packing Liste

Teile Name Hauptmaschine auRere Deckel Mischung Einmachbecher

Zahl 1 1 1

Teile Name | innere Deckelung Begleite-Becher Bedienungsanleitung

Zahl 1 1 1




Anwendung der Produkt

Beschreibung des Bedienfelds

Geschwindigkeitsregler Anzeigefeld

Geschwindigkeitsregler

Nach dem Einschalten kann der Benutzer mit dem Geschwindigkeitsregler die Geschwindigkeit
je nach den verschiedenen Zutaten um 1 oder 2 Gange einstellen. Die Zutaten werden optimal
verarbeitet.

"0" Gang: Gehort zum geschlossenen Gang.

"1" Gang: niedrige Geschwindigkeit, zum Umrihren einiger weicher Friichte wie Tomaten,
Wassermelonen, Orangen usw .; zerkleinerte gekochte Bohnen.

"2" Gang: hohe Geschwindigkeit, zum Zerkleinern einiger harter Friichte wie Karotten; zum
Mahlen der Nusse, getrocknete Kérner, getrocknete Bohnen;zum Zerkleinern harter Kristalle wie
Kandiszucker.

Pulse-Gang: Der Benutzer kann die Dauer

je nach Schwierigkeitsgrad der Reinigung

verstellen. Es wird fiir das manuelle verzogerte

Ruahren verwendet.

Bedienschritte maximaler

Wasserstand

Wenn alle Maschineteile zusanmmengestellt

werden, kann die Maschine normalerweise

funktionieren.

1. Stellen Sie den Standmixer auf einen stabilen

Tisch und prifen Sie aus Sicherheitsgriinden, Deckel

ob der Geschwindigkeitsregler auf 0 steht, auReren
bevor Sie das Netzkabel einstecken. (Bild 1) 5:5‘;::1&6

Deckelung

Inner innere Deckelungca
geap abdecken

2. Geben Sie Obst, Gemlse oder andere
Lebensmittel in die Tasse, schneiden Sie die
festen Lebensmittel in kleine Quadrate von 1 bis
2 cm und geben Sie eine angemessene Menge
Flissigkeit (mindestens 200mL) hinzu, auRere
Deckel und innere Deckelung abdecken(Bild 2,
Bild 3, Bild 4)

im Uhrzeigersinn drehen




Hinweis: Die Flissigkeit sollte 900 mL des maximalen Wasserstandes nicht tiberschreiten.

3. Richten Sie den Mischung Einmachbecher an der Halterung des Hauptgerates aus und
platzieren Sie ihn senkrecht (iber dem Hauptgerat, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen. Ein
Klickgerausch zeigt an, dass der Becher angebracht ist.(Bild 5)

4. Der Standmixer hat 1, 2 Geschwindigkeiten zum Umschalten, den Funktionsknopf drehen,um
auszuwahlen, die Maschine lauft sofort. (Bild 6)

Hinweis: Offnen Sie den Deckel wahrend des Mischvorgangs nicht. Achten Sie darauf, die inneren Deckelung zu
schlieen.

5.Nachdem die Verarbeitung der Zutaten abgeschlossen ist, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die Position 0, um den Vorgang zu beenden.

Hinweis: die Klinge ist vollstandig zum Stillstand gekommen , den Becher oder Deckel von der Maschine
entfernen (Sie kénnen den Deckel 6ffnen, indem Sie leicht auf den Rand des Deckels liber der Becher6ffnung
drlicken).

6. nach dem Gebrauch den Stecker auszuziehen

Hinweisen:

1.Wenn Sie einen Smoothie allein machen méchten, wenn sich keine Flissigkeit in der Tasse befindet, geben Sie
nicht mehr als 10 Eisstlcke in die Tasse (die GroRe des Eises betragt etwa 2.5 cm x 2.5 cm x 2.5 cm), und schalten
Sie auf "0" und "1", die wirkung ist besser.

2. Lassen Sie die Maschine nicht langer als 90 Sekunden ununterbrochen arbeiten. Wenn es nach 90 Sekunden
nicht gerihrt wurde, schalten Sie das Produkt aus und warten Sie 3 Minuten, bevor Sie es weiter verwenden.

3. Geben Sie nicht mehr als 900mL Zutaten in die Tasse, da dies die Belastung der Maschine erhéht und die
Lebensdauer der Maschine beeintrachtigt.

4. Offnen Sie wahrend des Betriebs des Produkts nicht den Deckel und drehen Sie nicht, um die Tasse
zu entfernen. Wenn Sie Obst, GemUse oder andere Lebensmittel hinzufligen miissen, schalten Sie die
Stromversorgung aus, bis die Klinge vollstandig angehalten ist, und entfernen Sie die Tasse.

5.Zum Mahlen Geben Sie nicht mehr als 200g trockene Zutaten hinzu, da sonst die Maschine beschadigt wird.

Reinigung und Pflege

Reinigung der Tasse

Fir lhre Sicherheit und Gesundheit bei der ersten Anwendung muss man die folgende Schritte
halten.

1.Geben Sie die Halfte des lauwarmen Wassers in die Tasse und einige Tropfen Waschmittel.
(Bild 7)

2. SchlieRen Sie den auleren Deckel und die innere Deckelung. (Bild 8)

3. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler in die Pulse Position (Bild 9), um die Maschine zu
starten.

4. Schalten Sie die Maschine aus und aufhdren zu drehen, die Flissigkeit in die Tasse
ausgieflen.

Hinweis: Beruhren Sie die Klinge wahrend der Reinigung nicht direkt mit den Handen, um zu verhindern,
dass sich die Klinge die Finger schneidet, und unterstiitzen Sie die Reinigung mit Werkzeugen.




Reinigen Sie die innere Deckelung, 7
den Deckel, das Messerhalter Zubehor
und die Deckel dichtungsring

Hinweis: Die Becher und Messerhalter Zubehér kann
separat zerlegt werden. Halten Sie zuerst den Becher
in einer Hand und drehen Sie dann das Messerhalter
Zubehor gegen den Uhrzeigersinn, um sie zur
weiteren Reinigung zu &ffnen. (Bild 10)

zur Halfte
lauwarmes

Nehmen Sie die innere deckelung, den Deckel,
das Messerhalter Zubehor und die Deckel
dichtungsring vollstandig auseinander. Waschen
Sie die obigen Teile mit Reinigungsmittel in
lauwarmem Wasser, spulen Sie sie dann unter
flieRendem Wasser ab und trocknen Sie sie
ab (Bild 11). Bitte installieren Sie es vor dem

innere
Deckelung

B

Gebrauch neu.
—7F
E Inner cap Blade
assembly

Reinigung der Hauptmaschiene %
Outer lid

1.Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker.
2.Die Mischung aus Reinigungsmittel und
lauwarmem Wasser mit einem weichen
Tuch oder Schwamm einweichen und die
AuRenflache der Hauptmaschiene reinigen.
Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser
und waschen Sie es nicht direkt mit Wasser.
(Bild 12)

3.Reinigen Sie das Bedienfeld und den
Geschwindigkeitsknopf grundlich, um einen
flexiblen Betrieb zu gewahrleisten. Wenn
wahrend des Betriebs flissiges oder klebriges
Material an der Oberflache des Hauptgerats
haftet, entfernen Sie es sofort.

Hinweis: Mit einem weichen Tuch abwischen, um
Verkratzer auf dem Hauptgerat zu vermeiden.
Verwenden Sie zum Reinigen niemals ein atzendes
Reinigungsmittel oder eine atzende Flussigkeit und
warten Sie, bis das Hauptgerat griindlich getrocknet
ist, bevor Sie es lagern.

=——=—=—Casket ring




Kochrezept

Namen der Getranke

Lebensmittel

Bedienschritte

Orange Saft

Orange 330g, Honig 2
Essloffel, Eiswirfel 5-6,
kaltes gekochtes Wasser
180mL

1. Orangenschale, in viereinhalb
geteilt.

2. Geben Sie die Zutaten in die
Tasse, fligen Sie Honig und
Eiswdirfel hinzu und gieRen Sie
180mL kaltes Wasser (kann nach
Bedarf angepasst werden).

3. SchlieRen Sie den Deckel ,
stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie die
Maschine nach ca. 40 Sekunden
aus.

Mohren--
Moosbeeren-Saft

110g Karotten, Ananas
250g, getrocknete
Moosbeeren 1 Essloffel
(ca. 10g), die Eiswiirfel
5-6, 180mL kaltes
gekochtes Wasser

1. Karotte Ananas gewaschen
und geschalt und in Stiicke
geschnitten.

2. Geben Sie die Zutaten in die
Tasse, fligen Sie Moosbeeren
und Eiswurfel hinzu und gieen
Sie 180 mL kaltes gekochtes
Wasser hinein (kann nach Bedarf
angepasst werden).

3. SchlieBen Sie den Deckel,
stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, wahlen Sie fiir ca. 60
Sekunden den zweiten Gang und
schalten Sie die Maschine aus.

Sellerie-
Energiesuppe

Erbsensamling 10g,
Sellerie 60g, Apfel 1 (ca.
170g), Ananas 100g,
integrierte Nusse 1
Essloffel, kalt gekochtes
Wasser 500mL

1 Sellerie, Apfel, Ananas
gewaschen und geschalt und in
Sticke geschnitten.

2 Geben Sie die Zutaten in die
Tasse, fligen Sie die Nisse
hinzu und gieRen Sie 500mL
kaltes Wasser (kann nach Bedarf
angepasst werden).

3 Schliel®en Sie den Deckel,tecken
Sie den Netzstecker in die
Steckdose, wahlen Sie fiir ca. 60
Sekunden den zweiten Gang und
schalten Sie die Maschine aus.




Papaya-Milch

Papaya 250g, frische
Milch 360mL, Eiswiirfel
5-6

1. Geben Sie die Zutaten in die
Tasse und fugen Sie das Eis hinzu.
2. Schlieen Sie den Deckel und
stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, wahlen Sie fiir ca. 60
Sekunden den zweiten Gang und
schalten Sie die Maschine aus.

Rote Bohnen-Milch-
Smoothie

Honig rote Bohnen 1
Reisbecher (ca. 200g),
Milch 90mL, Eiswirfel
8-10

1. Geben Sie die Zutaten in die
Tasse und fuigen Sie das Eis hinzu.
2. SchlieRen Sie den Deckel,
stecken Sie den Netzstecker ein,
schalten Sie den ersten Gang fiir
4 Sekunden ein, drehen Sie dann
in den 0. Gang und dann in den

1. Gang, fahren Sie die Maschine
insgesamt 10 Zyklen herunter.

Erdnussbutter

Gekochte Erdniisse
200g, kleine Partikel
(weniger als 1cm®)
Kandiszucker oder gelber
Zucker 1 Loffel Halfte,
Olivendl 100mL

1. Geben Sie die Zutaten in die
Tasse und flgen Sie das Olivendl
hinzu.

2. Schliel3en Sie den Deckel,
stecken Sie den Netzstecker

ein, wahlen Sie fiir 10 Sekunden
den zweiten Gang, und nach

60 Sekunden schalten Sie die
Maschine aus.

Bananenmilchshake

Geschalte Banane 240g,
Joghurt 5009 (gekuhlt)

1. Schalen und schneiden Sie die
Banane in Stiicke und fligen Sie
Joghurt hinzu.

2. SchlieRen Sie den Deckel

des Bechers, schlieRen Sie das
Netzteil an, schalten Sie den 2.
Gang fur ca. 30 Sekunden ein und
schalten Sie die Maschine aus.




Hinweis

Bitte lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf. Dieses Produkt ist nur fiir den Heimgebrauch
bestimmt.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen dieses Produkts an die Stromversorgung, ob die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit der 6rtlichen Spannung Ubereinstimm.

Wenn das Netzkabel, der Stecker oder anderes Zubehdr und die Komponenten beschadigt sind,
verwenden Sie das Produkt nicht mehr.

Lassen Sie nicht zu, dass Kinder oder Personen, die sich nicht vollstdndig unabhangig verhalten
und Uber keine einschlagigen Erfahrungen verfligen, dieses Produkt allein verwenden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seiner Reparaturabteilung
oder einer daflir bestimmten Person einer ahnlichen Abteilung ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Verwenden Sie dieses Produkt nicht auf Oberflachen mit Wasser oder unebenen Oberflachen,
und lassen Sie den Becher, das Hauptgerat oder das Netzkabel nicht mit heiRen Oberflachen in
Kontakt kommen.

Uberschreiten Sie nicht die maximale Skala, die auf der Tasse angegeben ist, wenn Sie diese
verwenden.

Bitte arbeiten Sie mit aufgesetztem Deckel und innere Deckelung und 6ffnen Sie die innere
Decklung nur, wenn Sie Zutaten hinzufiigen und einen Rihrer verwenden.

Bitte verwenden Sie den Dosier-Ruhrer. Verwenden Sie keine Loffel, Stdbchen, Gabeln usw.
Warten Sie vor dem Ausschalten der Maschine, bis sich die Klinge nicht mehr dreht, bevor Sie
den Becher aus dem Gegrat nehmen und niemals die beweglichen Teile beriihren.

Lassen Sie keine Fremdkdrper (wie Loffel, Gabeln, Stabchen usw.) in der Tasse. Wenn der
Becher beim Starten der Maschine Fremdkorper enthalt, wird das Gegrat beschadigt.Verwenden
Sie niemals Zubehdr oder Komponenten von anderen Herstellern oder Herstellern, die nicht
empfohlen werden.

Uberpriifen Sie den Becher und die Klinge vor jedem Gebrauch der Maschine. Wenn der
Becher Risse aufweist, die Klinge locker oder beschadigt ist, verwenden Sie die Maschine nicht

und wenden Sie sich an ein nahe gelegenes Servicecenter.

Beim Entleeren oder Reinigen des Bechers ist Vorsicht geboten, um Verletzungen zu
vermeiden.

Stecken Sie Ihre Hande oder andere Utensilien wahrend des Mischens nicht in die Tasse, um
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Verletzungen oder Maschinenschaden zu vermeiden. Nach dem Gebrauch ziehen Sie den
Stecken vom Produkt aus.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser oder anderen Flissigkeiten und spulen Sie es
nicht aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Bei der Zubereitung von fettigen Lebensmitteln oder beim Mahlen trockener Zutaten sollte die
Mischzeit der Mischung in der Tasse eine Minute nicht Uberschreiten. Zu lange Mischzeiten
kénnen den Becher beschadigen oder den Motor Uberhitzen lassen.

Fehlerbehebung

Bevor Sie die Reparaturabteilung beauftragen, Uberprifen Sie bitte zuerst die folgenden Punkte.

Maschinenfehler Méogliche Ursache Lésung

Die Hauptmaschine- Stecken Sie den
Stromversorgung ist nicht Netzstecker in eine
angeschlossen geeignete Steckdose

Dieses Produkt ist mit
Funktioniert nicht einer Schutzfunktion
ausgestattet. Wenn die
Tasse nicht richtig am
Gerat angebracht ist,
funktioniert das Produkt
nicht

Installieren Sie die Tasse
richtig

Schneiden Sie das
Das Essenstuck ist zu grof3 Essen in gleichmalige
Kleinstlcke

Keine oder zu wenig Es sollten mindestens
Flussigkeit bei der 200mL Flussigkeit
Verarbeitung zugeben hinzugefligt werden

Material kann nicht gerthrt
werden

Reduzieren Sie den Anteil
Zu viel festes Essen an festen Lebensmitteln
richtig

Die kontinuierliche Laufzeit

Ob die Nutzungzeit zu lang ist nicht zu lang

Geruch haben Achten Sie bei jedem

Hinzufligen auf das
entsprechende Verhaltnis

Ob zu viel Material
dazugeben




Schlechter Zerkleinern-
Effekt

Zu wenig Flissigkeit oder
Wasser hinzufiigen

Es sollten mindestens
200mL Flussigkeit
hinzugefiigt werden

Zu viel feste Nahrung
hinzugefligt

Reduzieren Sie den Anteil
an festen Lebensmitteln

Zu viel Essen wird gerihrt

Gerlhrtes Essen darf
900mL nicht Uiberschreiten

Flussigkeitsablauf wahrend
der Arbeit

Das Messerhalter Zubehor

Installieren Sie das
Messerhalter Zubehor
richtig

Das Messerhalter
dichtungsring ist nicht
vorhanden

Setzen Sie das
Messerhalter dichtungsring
ein

Auf der AuBenseite des
Bechers gibt es Flussigkeit,
die nicht getrocknet wurde

Trocknen Sie die
Flussigkeit auf3erhalb der
Tasse

Den Deckel-dichtungsring
ist nicht vorhanden

Installieren Sie die Deckel-
dichtungsring

Hinweis: Wenn andere Fehler auftreten, sind Spezialwerkzeuge erforderlich, die an der dafiir vorgesehenen
Servicestelle ausgetauscht werden missen.




Produktspezifikationen

Technische Parameter

Maschinenmodell B32

Nennspannung 220V-240V~

Nennfrequenz 50Hz

Nennleistung 700W

Maximale Kapazitat 900mL

Larm <88dB(A)

Netzkabellange 1.2m

Herstellerinformationen

Hersteller Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 Stralle Xiangyang, Bezirk New Suzhou,

Adresse Provinz Jiangsu 215009, China

Ce M

Entsorgung

Maschine, Zubehdre und Verpackung sollten auf umweltfreundliche Weise recycelt werden.

A

|
Bitte entsorgen Sie diese Maschine nicht im Hausmull!

Garantie

Dieses Produkt geniel3t eine Zwei Jahre Garantie fur die Maschine und eine einjahrige Garantie
fur das Zubehérab Kaufdatum.

Von der Garantie sind ausgenommen: normale Abnutzung, kommerzielle Nutzung, Anderungen
an dem gekauften Apparat, Reinigung, Konsequenzen von unsachgemafen Verwendungen
oder Schaden vom Kéaufer oder dritte Partei, und die sich auf aulRerer Umstande beziehbare
oder die von den Akkus verursachte Schaden.
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Montaje

Desembalaje

Abra el paquete, saque la almohadilla de espuma, todos los accesorios y la maquina del
paquete, saque la bolsa de plastico y guardela para futuras reparaciones y mantenimiento.

Nombre de las Partes

=
=

Casquillo interno

Tapa exterior con un agujero

Anillo de junta

Anillo de junta

Ensamble de la cuchilla

[ ]

L MMy |

Maquina principal

Boton de control de velocidad

Copa para
llevar

Packing List

Nombre

Maquina
Principal

Tapa
exterior

Cuerpo de
vaso

Casquillo
interno

Copa para
llevar

Manual de
Usuario

Cantidad

1

1

1

1

1

1




Uso del producto

Instrucciones del panel de operacién

Boton de control de velocidad panel de operacion

Boton de control de velocidad

Una vez que se conecta la alimentacion, el usuario puede utilizar el "boton de control de
velocidad" para ajustar la velocidad por si mismos de acuerdo con los diferentes materiales
alimenticios, a fin de procesar los materiales alimenticios para obtener el mejor efecto.

Nivel "0":Se utiliza para apagar la maquina.

Nivel "1":Baja velocidad, utilizada para revolver algunas frutas blandas, como tomates, sandias,
naranjas, también se utiliza para triturar los granos hervidos y los frijoles.

Nivel "2": Alta velocidad, utilizada para triturar algunas frutas duras (como zanahorias), moler
nueces, granos secos, frijoles secos vy triturar cristales duros (como caramelos de roca, cubitos
de hielo).

"Pulse": Se utiliza para mezclar pulsos o limpiar

el recipiente de mezclado.

Pasos de operacion

La maquina se funciona normalmente cuando
. Limite superior
todas las partes de este producto estan del nivel maximo
instaladas correctamente. de agua
1. Coloque la licuadora en una mesa estable.
Para garantizar la seguridad, compruebe si la
perilla de control de velocidad permanece en Tapa
"0" antes de enchufar el cable de alimentacion. exterior

(Figura 1) Cubra la
tapa interior
y la tapa

Casquillo gyterior

2. Ponga frutas, verduras u otro material intorno

alimenticio en el recipiente de mezcla. El
material alimenticio solido se debe cortar en

cubos de 1 ~ 2 cm y se debe agregar una
cantidad apropiada de liquido (no menos de Rgtarjas
200mL). Cubra la jarra con la tapa exterior y la 32:”;'50]_
tapa interior. (Figura 2, 3 , 4)

Notas: El liquido no debe exceder el limite superior del

nivel maximo de agua en 900mL.
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3. Dirija la bayoneta de la jarra de la mezcla a la bayoneta de la maquina principal y coléquela
verticalmente en la maquina principal, girela en el sentido de las agujas del reloj y finalice la
instalacion cuando se escuche un "clic". (Figura 5)

4. Gire la perilla de control de velocidad para que la maquina arranque. Puede ajustar la
velocidad de rotacion cambiando entre el nivel “1” y el nivel “2”. (Figura 6)
Notas: No abra la tapa exterior de la jarra durante la agitacion. Asegurese de cubrir la tapa interior herméticamente.

5. Una vez completado el procesamiento del material alimenticio, gire la perilla de control de
velocidad hasta el nivel "0" para detener la operacion.

Notas: Espere hasta que la cuchilla se detenga por completo antes de retirar la jarra o la tapa de mezcla de
la maquina (puede empujar suavemente el borde saliente de la tapa sobre la boca de la jarra para abrir la
tapa).

6.Desenchufe la maquina cuando se detenga.

Notas:

1.Si el batido debe hacerse por separado y no hay liquido en el vaso, no ponga mas de 10 cubitos de hielo en el
recipiente (el tamario del cubito es de aproximadamente 2.5 cm x 2.5 cm x 2.5 cm). Puedes cambiar entre "nivel 0"
y "nivel 1" para un mejor efecto.

2. El tiempo de trabajo continuo de la maquina no debe exceder los 90 segundos. Si el material alimenticio ain no
se agita bien después de 90 segundos, apaguelo y continlie usandolo después de un descanso de 3 minutos.

3. No agregue mas de 900mL de material alimenticio en el frasco, ya que la sobrecarga afectara la vida util de la
maquina.

4. Durante la operacion del producto, no abra la tapa ni gire para quitar el frasco. Si necesita agregar frutas,
verduras u otros alimentos, apague la alimentacién y después de que la cuchilla se detenga por completo.

5.No agregue mas de 200 g de ingredientes secos para moler, de lo contrario la maquina se dafnara.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza de jarra de vaso

Para su seguridad y salud, siga los siguientes . Tapa
pasos cuando utilice la maquina por primera (';Z umr;‘ad M A exterior
vez. frasco de

1. Llene la jarra con la mitad del agua cliente y ~ 29u@ fibia

agregue unas gotas de detergente. (Figura 7) ﬁ ﬁ?:ﬂg”o
2. Bloquee bien la tapa exterior y la tapa

interior. ( Figura 8)

3. Gire la perilla de control de velocidad a

"Pulse" (Figura 9) y comienza la limpieza.

4. Apague la maquina hasta que deje de girar y

vierta el liquido de la jarra.

Notas: no toque la cuchilla directamente con las R

manos, en caso de que la cuchilla le corte los e & Ensamble
dedos, puede utilizar herramientas para ayudar en la cuchilla

limpieza.




Limpieza de la tapa interna, la tapa f?

exterior, el ensamblaje de la cuchilla y _Casquillo Encamble
el anillo de la junta [ =T intemo S5
Notas: El vaso de mezcla y el conjunto de cuchillas se Tapa Anillo de
pueden desmontar. Primeramente sostenga el cuerpo exterior junta

del frasco con una mano y luego gire el conjunto de la

cuchilla en sentido contrario a las agujas del reloj para
abrirlo y seguir limpiando.(Figura 10)

Separe la tapa interior, la tapa exterior, el
conjunto de la cuchilla y el anillo de la junta.
Lavelos con detergente en agua tibia, luego
enjuaguelos con agua corriente y séquelos
(Figura 11). Por favor, vuelva a instalar antes de
usar.

Limpieza de la maquina principal

1.Desenchufe antes de limpiar.

2.Empape un pafio suave o una esponja con la mezcla de detergente y agua tibia, luego limpie
la superficie exterior de la maquina principal con un pafio suave o una esponja. No ponga la
magquina principal directamente en agua para lavar o enjuagar directamente con agua. (Figura
12)

3.Limpie a fondo el panel y la perilla de control de velocidad para garantizar su funcionamiento
flexible. Si alguna sustancia liquida o pegajosa se pega a la superficie de la maquina principal
durante la operacion, retirela inmediatamente.

Notas: Limpie con un pafio suave, a fin de no rayar la apariencia del host. No use detergentes o liquidos
corrosivos para limpiar, y espere a que la maquina principal se seque completamente antes de guardarla.

Recipe

Nombre de bebida Materiales alimenticios Pasos de operacion

1. Pele la naranja y dividirla en
cuatro mitades.

2. Ponga los ingredientes en
la jarra, agregue miel y cubitos
de hielo y vierta 180mL de
agua fria (ajuste segun sea
necesario).

3. Cierre la tapa, conecte la
alimentacion y seleccione

el nivel "2" durante unos 40
segundos antes de apagar la
maquina.

Naranja de 330 g, miel de
Zumo de naranja 2 cucharadas, hielo de 5-6
cubitos, agua fria de 180mL




Zumo de arandano y
zanahori

Zanahoria de 110g,

pifia de 250g, arandano

de 1 cucharada
(aproximadamente de 10g),
hielo de 5-6 cubitos, agua
fria de 180mL

1. Lave y pele la zanahoria y la
pifia y cortelos en trozos.

2. Ponga los ingredientes en

la jarra, agregue arandanos
secos y cubitos de hielo, y
vierta 180mL de agua fria
(ajuste segun sea necesario).
3. Cierre la tapa,

conecte la fuente de
alimentacion,seleccione el nivel
"2" durante unos 60 segundos
y luego cierre la maquina.

Sopa de energia de
apio

Plantula de guisante de 10
g, apio de 60 g, manzana de
1 (aproximadamente de 170
g), pifia de 100 g, nueces
mixtas de 1 cucharada, agua
fria de 500mL

1. Lave el apio, la manzana y
la pifia, pele y corte en trozos.
2. Ponga los ingredientes en la
jarra, agregue nueces y vierta
500mL de agua hervida fria
(ajuste segun sea necesario).
3. Cierre la tapa, conecte

la fuente de alimentacion,
seleccione el nivel "2" durante
unos 60 segundos y luego
cierre la maquina.

Leche de Papaya

Papaya de 250 g, leche
fresca de 360mL, hielo de
5-6 cubitos

1. Coloque los ingredientes en
el vaso de mezcla y agregue
hielo.

2. Cierre la tapa, enchufe

la fuente de alimentacion,
seleccione la operacion "high-
end" y apague la maquina
después de 60 afos

Batido de leche de
frijol rojo

1 taza de frijoles rojos con
miel (aproximadamente 200
g), leche de 90mL, hielo de 8
a 10 cubitos

1. Coloque los ingredientes en
el vaso de mezcla y agregue
hielo.

2. Cierre la tapa, enchufe la
fuente de alimentacion y use
el nivel "1" para funcionar
durante 4 segundos, luego
gire al nivel "0" y luego al nivel
"1". Después de ejecutar un
total de 10 ciclos, apague la
maquina.




1. Ponga los ingredientes en
la jarra para batir y agregue el
aceite de oliva.

2. Cierre la tapa, conecte

la alimentacion, seleccione
el nivel "2" para ejecutar

10 segundos y luego use

el nivel "1" para ejecutar
aproximadamente 60
segundos antes de apagar la
maquina.

mani cocido de 200g,
particulas pequefas (menos
de 1cm’) de aztcar de roca o
azucar granulada amarilla de
1 cucharada y media, aceite
de oliva de 100mL

Mantequilla de mani

1. Pele y corte los platanos
en rodajas. Coloque en el
recipiente de mezcla. Agrega
yogurt.

2. Cierre la tapa, enchufe la
fuente de alimentacion y elija
el nivel "2" para que funcione
durante unos 30 segundos
antes de apagar la maquina.

platano pelado de 240g,

Batido de platano yogur de 500g(refrigerado)

Notas

Lea este manual detenidamente antes de usarlo y consérvelo para futuras consultas.
Este producto es solo para uso doméstico general.

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, confirme si el voltaje marcado en la
parte inferior de la maquina principal es consistente con la tension de la fuente de alimentacion
local.

Deje de usar el producto cuando el cable de alimentacion, el enchufe u otras partes estén
dafados.

No permita que nifios o personas sin capacidad independiente o experiencia relevante usen
este producto solo.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado y reparado por un profesional
del departamento de mantenimiento del fabricante o departamento similar para evitar peligros.
No use este producto en la superficie con agua o superficies irregulares.

No permita que el cuerpo del recipiente, el host o el cable de alimentacion toquen la superficie
caliente.




No exceda el volumen maximo marcado en el cuerpo del frasco cuando lo use.

Por favor, opere cuando la tapa exterior y la tapa interna estén en su lugar. Solo retire la tapa
cuando agregue los materiales.

Apague la maquina hasta que la cuchilla deje de funcionar por completo, luego retire la jarra de
la maquina principal. No toque las partes méviles.

No deje objetos extrafios (como cucharas, palillos, tenedores, etc.) en el recipiente de mezcla.
Si hay algun objeto extrafio en el recipiente al arrancar la maquina, dafara la maquina y puede
causar lesiones personales.

No utilice accesorios o componentes de otros fabricantes o de fabricantes no recomendados.
Antes de cada uso de la maquina, compruebe el cuerpo del vaso y la cuchilla. Si encuentra
grietas en el cuerpo de la jarra, cuchilla suelta o dafios, no vuelva a usar este producto y
pdngase en contacto con el centro de servicio mas cercano.

Tenga mucho cuidado con la cuchilla cuando vacie o limpie la jarra para evitar lesiones.

No ponga sus manos u otros objetos en el recipiente durante la agitacion para evitar el peligro

personal o dafios a la maquina. Antes de retirar el cuerpo del frasco para limpiarlo, el cuerpo
del frasco solo puede retirarse de la maquina hasta que la cuchilla deje de girar por completo.

Asegurese de desenchufar el producto después de usarlo.

No sumerja la maquina principal en agua u otros liquidos, y no lave el cuerpo para evitar
descargas eléctricas.

Al preparar alimentos grasos o moler materiales secos, la mezcla debe agitarse continuamente
en el frasco durante no mas de 1 minutos. Agitar demasiado tiempo puede dafar la jarra o
hacer que el motor se sobrecaliente.




Solucidén de problemas

Por favor verifique los siguientes problemas antes de enviarlos a las oficinas de reparacién
designadas.

Problemas

Causos posibles

Soluciones

La licuadora no funciona

No ha conectado a la
fuente de alimentacion

Enchufe el cable de
alimentacion en un
tomacorriente adecuado

La licuadora esta equipada
con funcién de proteccion.
Si la jarra no esta
instalada correctamente
en la maquina principal, la
licuadora no funcionara

Instalado el tarro de
mezcla en posicion

Los ingredientes no
pueden ser removidos o la
rotaciéon no es estable

Los dados de comida son
demasiado grandes

Cortar los materiales
alimenticios en incluso
pequefias piezas

No ha agregado liquido
antes de procesar o no
agregar suficiente liquido

Se deben agregar al
menos 200mL de liquido

Demasiada comida sdlida

Reduzca la proporcion de
alimentos soélidos

Olores extrafios

Corre demasiado tiempo

No funcione la maquina
demasiado tiempo

Demasiados ingredientes
en la jarra

Preste atencion a la
proporcion adecuada de
alimentacion

El efecto aplastante no es
bueno

Se agregan muy pocos
liquidos o agua

Se deben agregar al
menos 200mL de liquido

Se agrega demasiada
comida sdlida

Reducir la proporcion de
alimentos solidos

Demasiada comida para
agitar

Revuelva la comida no
mas de 900mL




Hay una salida de fluido
durante la operacion

El conjunto de la cuchilla
no esta apretado

Instale el conjunto de la
cuchilla en su posicion

El anillo de la junta de la
cuchilla no esté instalado
en la posicion

Instale el anillo de la junta
en su posicién

Hay liquido fuera de la
jarra

Seque el exterior de la
jarra

La junta de la tapa no esta
instalada en su posicion

Instale el anillo de la junta
en su posicién

Notas: Si ocurrieron otras fallas, que necesiten herramientas profesionales, para evitar peligros, la maquina
debe ser reparada o reemplazada por el fabricante, otras oficinas de mantenimiento o profesionales de
oficinas similares.

Especificaciones del producto

Parametros técnicos

Numero de Model B32

Voltage nominal 220V-240V~

Frecuancia nominal 50Hz

Potencia nominal 700W

Capacidad 900mL

Nivel de ruido <88dB(A)

Longitud del cable de alimentacion 1.2m

Informacion del fabricante

Fabricante Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 Calle Xiangyang, Distrito Nuevo Suzhou,

N
receion Provincia de Jiangsu 215009, China
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Desechado

La maquina, los accesorios y el embalaje deben clasificarse para un reciclaje respetuoso con el
medio ambiente.

hi4

No deseche la maquina en la basura doméstica!
Sujeto a cambios sin previo aviso.

Informaciones de garantia

Este producto tiene una garantia de dos afios para la maquina principal y una garantia de un
afo para los accesorios. El servicio comienza a partir de la fecha de compra.

Quedan excluidas de la garantia el desgaste normal, el uso comercial, las modificaciones

al aparato comprado, las actividades de limpieza, las consecuencias del uso indebido o

el dafio por parte del comprador o de una tercera persona, el dafio que puede atribuirse a
circunstancias externas o las baterias.




Installazione del prodotto

Disimballaggio
Aprire la confezione, estrarre il gommapiuma, tutti gli accessori e la macchina dalla confezione,
togliere la busta di plastica e conservarli per la manutenzione e la riparazione future.

Nome delle parti

Cappuccio interno

=
=

Coperchio esterno

Anello di guarnizione

Barattolo di miscelatore

Guarnizione della sede di lama

p——
%ﬁf‘

@ |

oMMy |

1l
il

Assemblaggio di sede di lama

Corpo principale

Tazza per
il trasporto

Manopola di controllo della velocita

)/

Lm_f

Packing List

Macchina Barattolo di Manuale

Nome della
parte

principale

Coperchio
esterno

miscelatore

Cappuccio
interno

Tazza per il

trasporto utente

Quantita

1

1

1

1

1 1




Uso del prodotto

Istruzioni del pannello di controllo

Manopola di controllo
della velocita

Manopola di controllo della velocita

Pannello di display

Dopo aver collegato I'alimentazione, l'utente puo utilizzare la "manopola di controllo della
velocita" per regolare la velocita da soli in base ai diversi materiali alimentari, in modo da
elaborare i materiali alimentari per I'effetto migliore.
Livello O: viene utilizzato per spegnere la macchina.
Livello "1": bassa velocita di rotazione, utilizzata per mescolare alcuni frutti morbidi, come
pomodori, anguria, arance, utilizzati anche per la frantumazione di chicchi e fagioli bolliti.

Livello "2": alta velocita di rotazione, utilizzata per frantumare alcuni frutti duri (come carote),
noci macinate, cereali secchi, fagioli secchi e schiacciare cristalli duri (come caramelle di pietra,

cubetti di ghiaccio).
"Pulse": utilizzato per miscelare impulsi o pulire
il vaso di miscelazione.

Fasi operative

Solo quando tutte le parti di questo prodotto
sono installate correttamente possono essere
utilizzate normalmente.

1. Mettere il frullatore su un tavolo stabile. Per
garantire la sicurezza, si prega di controllare se
la manopola di controllo della velocita rimane
"0" prima che il cavo di alimentazione sia
collegato. (Figura 1)

2. Metti frutta, verdura o altro materiale
alimentare nel barattolo di miscelazione. Il
materiale alimentare solido deve essere tagliato
in 1 ~ 2cm cubetti e aggiunto adeguata quantita
di liquido (non meno di 200). Coprire il vaso
di miscelazione con il coperchio esterno ed il
cappuccio interno. (Figure 2, 3 e 4)

Note: liquido non deve superare il limite superiore del
livello massimo dell'acqua da 900mL.
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Coperchio

‘ sterno
/]

Ruotare
in senso
orario

Coperchio
interno

Limite superiore
del livello massimo
dell'acqua

!

Coprire il
cappuccio
interno e il
coperchio
esterno




3. Puntare a baionetta del vaso di miscelazione a baionetta della macchina principale, e
posizionarlo in verticale sulla macchina principale, ruotare in senso orario e completare
I'installazione quando si sente un “clic”. (Figura 5)

4. Ruotare la manopola di controllo della velocita della macchina iniziera. E possibile regolare la
velocita di rotazione passando dal livello "1" al livello "2". (Figura 6)

Note: Non aprire il coperchio esterno del vaso di miscelazione durante I'agitazione. Assicurarsi di coprire la calotta
interna ermeticamente.

5. Dopo la lavorazione del materiale alimentare viene completata, ruotare la manopola di
controllo della velocita a livello “0” per interrompere |'operazione.

Note: Si prega di attendere che la lama si arresta completamente prima di rimuovere il vaso di miscelazione

o il coperchio dalla macchina (si pud spingere delicatamente il bordo sporgente del coperchio sopra la bocca
vaso di miscelazione per aprire il coperchio).

6.Scollegare la macchina quando si smette di funzionare.

Notas:

1. Se il frullato deve essere fatta separatamente e non c'e liquido nel bicchiere, messo non piti di 10 cubetti di
ghiaccio nel barattolo (dimensioni del cubo di ghiaccio & di circa 2.5 centimetri x 2.5 centimetri x 2.5cm). E possibile
passare tra "livello 0" e "livello 1" per un migliore effetto.

2. L'orario di lavoro continuo della macchina non € consentito di superare i 90 secondi. Se il materiale alimentare
viene ancora agitata bene dopo 90 secondi, spegnere |'alimentazione e continuare a utilizzare dopo un riposo di 3

minuti.

3. Non aggiungere piu di 900mL di materiale alimentare nel vaso, come il sovraccarico influenzera la durata della
macchina.

4. Durante il funzionamento del prodotto, non aprire il coperchio o ruotare per rimuovere il vaso. Se avete bisogno di
aggiungere frutta, verdura o altri cibi, si prega di spegnere I'alimentazione e dopo la lama si arresta completamente.

5. Non aggiungere piu di 200 g di ingredienti secchi per la molatura, altrimenti la macchina sara danneggiata.

Pulizia e manutenzione

Pulizia del barattolo di miscelazione Coperchio

esterno

Per la vostra sicurezza e la salute, si prega gf;izi';’

di seguire la seguente procedura quando si

utilizza la macchina per la prima volta. I g Cappuccio
1. Riempire il vaso con meta acqua e interno
aggiungere qualche goccia di detersivo. (Figura

7)

2. Bloccare il coperchio esterno ed il cappuccio

interno ermeticamente.(Figura 8)

3. Ruotare la manopola di controllo della \ | ,
velocita di “Pulse” (Figura 9) e inizia la pulizia. : Skl
4. Spegni la macchina finché non smette di T 2o Assemblaggio
girare e versa il liquido fuori dal barattolo. = della lama
Note: Durante la pulizia, non toccare la lama




direttamente con le mani, nel caso in cui la lama taglia
le dita. E inoltre possibile utilizzare gli strumenti per

aiutare nella pulizia. PCasquillo Ensamble
i dela
(= interno cuchilla

PuI|Z|a.deI cappuccio interno, del Tapa Al e
coperchio esterno, del gruppo lama e exterior junta
dell'anello di guarnizione

Note: il vaso di miscelazione e il gruppo lame possono
essere smontati. Primo trattenere il corpo vaso con
una mano, e quindi ruotare il gruppo lame in senso
antiorario per aprirla per ulteriore pulizia. (Figura 10)

Separare capsula interna, coperchio esterno,
complesso di lama e anello di tenuta. lavarli con detersivo in acqua calda, e poi sciacquare con
acqua corrente e asciugarli (Figura 11). Si prega di reinstallare prima di utilizzare.

Pulizia della macchina principale

1.Scollegare la spina prima di pulirla.

2.Immergere un panno morbido o una spugna con la miscela di detergente e acqua calda,
quindi pulire la superficie esterna della macchina principale con il panno morbido o una spugna.
Non mettere la macchina principale direttamente in acqua per lavare o risciacquare con acqua
direttamente. (Figura 12)

3.Pulire a fondo il pannello, manopola di controllo della velocita per garantire il suo
funzionamento flessibile. Se qualsiasi sostanza liquida o appiccicosa attacca alla superficie
della macchina principale durante il funzionamento, rimuoverlo immediatamente.

Note: utilizzare un panno morbido per pulire, in modo da non graffiare I'aspetto dell'host. Non utilizzare

detergenti corrosivi o liquidi per la pulizia, e attendere che la macchina principale per asciugare
completamente prima di stoccaggio.

Ricetta

Nome della bevanda Materiale alimentare Passi operativi

1. Sbuccia I'arancia e dividila in
quattro meta.
2. Mettere gli ingredienti
nel vasetto di miscelazione,
. iel .
Arancione 330 g, miele agglgnggre miele e cubett
. . di ghiaccio e versare 180mL
, . 2 cucchiai, 5-6 cubetti di . .
Succo d'arancia . di acqua fredda (aggiustare
ghiaccio, acqua fredda s
180mL secondo necessita).
3. Chiudere il coperchio,
collegare I'alimentazione e
selezionare il livello "2" per
circa 40 secondi prima di
spegnere la macchina.




Succo di mirtillo
rosso carota

Carota 110 g, ananas 250 g,

mirtillo 1 cucchiaio (circa 10
g), 5-6 cubetti di ghiaccio,
acqua fredda 180mL

1. Lavare e sbucciare la carota
e I'ananas e tagliarli a pezzi.
2. Mettere gli ingredienti

nel vasetto di miscelazione,
aggiungere mirtilli secchi

e cubetti di ghiaccio e
versare 180mL di acqua
fredda (aggiustare secondo
necessita).

3. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentazione,
selezionare il livello "2" in
esecuzione per circa 60
secondi, quindi chiudere la
macchina.

Zuppa di energia del
sedano

Semenzale di piselli 10 g,
sedano 60 g, mela 1 (circa
170 g), ananas 100 g, noci
miste 1 cucchiaio, acqua
fredda 500mL

1. Lavare il sedano, la mela e
I'ananas, sbucciarli e tagliarli a
pezzi.

2. Mettere gli ingredienti

nel vasetto di miscelazione,
aggiungere i dadi e versare
500mL di acqua bollita

fredda (aggiustare secondo
necessita).

3. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentazione,
selezionare il livello "2" in
esecuzione per circa 60
secondi, quindi chiudere la
macchina.

Latte di papaia

Papaya 250 g, latte fresco
360mL, 5-6 cubetti di
ghiaccio

1. Mettere gli ingredienti nel
barattolo di miscelazione e
aggiungere ghiaccio.

2. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentatore,
selezionare il funzionamento
"high-end" e spegnere la
macchina dopo 60 secondi




Frullato di latte di
fagioli rossi

1 tazza di fagiolo rosso miele
(circa 200g), 90mL di latte,
8-10 cubetti di ghiaccio

1. Mettere gli ingredienti nel
barattolo di miscelazione e
aggiungere ghiaccio.

2. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentatore e
utilizzare il livello "1" per
correre per 4 secondi, quindi
girare al livello "0" e quindi
girare al livello "1". Dopo aver
eseguito per un totale di 10
cicli, spegnere la macchina.

Burro di arachidi

Arachidi cotte 200g, piccole
particelle (meno di 1cm’)

di zucchero di roccia o
zucchero granulato giallo

1 cucchiaio e mezzo, olio
d'oliva 100mL

1. Metti gli ingredienti nel
vasetto di miscelazione e
aggiungi I'olio d'oliva.

2. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentazione,
selezionare il livello "2" per
eseguire 10 secondi, quindi
utilizzare il livello "1" per
eseguire circa 60 secondi
prima di spegnere la macchina.

Milk shake alla
banana

240g di banana sbucciata,
500g di yogurt (refrigerato)

1. Sbuccia e taglia le banane

a fettine. Mettere in barattolo
di miscelazione. Aggiungi lo
yogurt.

2. Chiudere il coperchio,
collegare l'alimentatore e
scegliere il livello "2" da
eseguire per circa 30 secondi
prima di spegnere la macchina.

Note

Si prega di leggere attentamente questo manuale prima dell'uso e conservarlo per riferimenti

futuri. Questo prodotto & solo per uso domestico generale.

Prima di collegare il prodotto alla rete di alimentazione, si prega di confermare se la tensione
segnata nella parte inferiore della macchina principale & coerente con la tensione di rete locale.

Si prega di smettere di usare il prodotto quando il cavo di alimentazione, la spina o altre parti

sono danneggiate.
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Non consentire a bambini o persone senza capacita indipendente o esperienza pertinente di
utilizzare questo prodotto da solo.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito e riparato da un professionista
dal reparto di manutenzione del costruttore o reparto simile per evitare il pericolo. Non utilizzare
questo prodotto sulla superficie con acqua o superficie irregolare. Non permettere che il corpo
barattolo, host o il cavo di alimentazione di toccare la superficie calda. Non utilizzare il volume
massimo indicato sul corpo del barattolo durante I'uso.

Si prega di utilizzare quando il coperchio esterno e calotta interna sono a posto. Rimuovere il
cappuccio solo quando si aggiungono gli ingredienti.

Si prega di utilizzare un agitatore di erogazione. Non usare cucchiai, bacchette, forchette, ecc.
Spegnere la macchina finché la lama si arresta completamente, quindi rimuovere il vaso dalla
macchina principale. Non toccare le parti mobili.

Non lasciare oggetti estranei (come cucchiai, bacchette, forchette, etc.) nel vaso di
miscelazione. Se ci sono dei corpi estranei nel vaso quando si avvia la macchina, si danneggia
la macchina e pud causare lesioni personali.

Non utilizzare accessori o componenti di altri produttori o di produttori non raccomandati.

Prima di ogni utilizzo della macchina, controllare il corpo del vaso e la lama. Se trovate eventuali

crepe nel corpo barattolo, lama allentata o danni, si prega di non utilizzare nuovamente |l
prodotto e contattare il centro di assistenza piu vicino.

Prestare particolare attenzione alla lama durante lo svuotamento o la pulizia del barattolo per
evitare lesioni.

Non mettere le mani o altri oggetti nel vaso durante I'agitazione per evitare il pericolo alle
persone o danni alla macchina. Prima di rimuovere il corpo contenitore per la pulizia, il corpo
vaso puo essere rimosso solo dalla macchina finché la lama si ferma completely.Be scollegare il
prodotto dopo I'uso rotante.

Non immergere la macchina principale in acqua o altri liquidi, € non lavare il corpo per evitare
scariche elettriche.

Nel preparare cibi oleosi o rettifica ingredienti secchi, la miscela deve essere agitata
continuamente nel barattolo per non piu di 60 secondi. Agitazione troppo lungo pud danneggiare
il vaso o causare il surriscaldamento del motore.




Risoluzione dei problemi

Si prega di verificare i seguenti problemi prima di inviare agli uffici di riparazione designati.

Sintomi

Cause possibili

Soluzione

Il frullatore non funziona

Non collegato
all'alimentazione

Collegare I'alimentazione a
una presa adeguata

Il frullatore € dotato di
funzione di protezione.

Se il barattolo non &
installato correttamente
sulla macchina principale, il
frullatore non funzionera

Installato il barattolo di
miscelazione in posizione

Gli ingredienti non possono
essere mescolati o la
rotazione non é stabile

| cubetti di cibo sono
troppo grandi

Taglia i materiali alimentari
in piccoli pezzi

Non aggiungere liquido
prima dell'elaborazione
0 non aggiungere
abbastanza liquido

Dovrebbero essere
aggiunti almeno 200mL di
liquido

Cibo troppo solido

Ridurre la proporzione di
cibi

Ha un odore strano

Funziona troppo tempo

Non lasciare che la
macchina funzioni troppo a
lungo

Troppi ingredienti nel vaso
di miscelazione

Presta attenzione alla
proporzione appropriata di
alimentazione

L'effetto frantumazione non
€ buono

Sono stati aggiunti troppi
liquidi o0 acqua

Dovrebbero essere
aggiunti almeno 200mL di
liquido

Viene aggiunto cibo troppo
solido

Ridurre la proporzione di
cibi solidi

Troppo cibo da muovere

Mescolare il cibo non piu di
900mL




Il gruppo lama non & Installare il gruppo lama in
serrato posizione

L'anello di guarnizione
della lama non ¢ installato
C'é un deflusso di liquido in posizione

durante l'operazione C'é del liquido fuori dal Asciugare l'esterno del
barattolo barattolo di miscelazione

Installare I'anello di
guarnizione in posizione

L'anello di guarnizione del
coperchio non € installato
in posizione

Installare I'anello di
guarnizione in posizione

Se tutti gli altri guasti avvenuti, che hanno bisogno di strumenti professionali, al fine di evitare il pericolo, la
macchina deve essere riparato o sostituito dal produttore, altri uffici di manutenzione o professionisti uffici
simili.

Specifiche di prodotto

Parametro tecnico

Modello di macchina B32

Tensione nominale 220V-240V~

Frequenza nominale 50Hz

Potenza nominale 700W

Capacita massima 900mL

rumore <88dB(A)

Lunghezza del cavo di alimentazione 1.2m

Informazioni sul produttore

Produttore Kingclean Electric Co., Ltd

Via Xiangyang 1, Nuovo quartiere di Suzhou,

Indirizzo Provincia di Jiangsu 215009, Cina




C€ H

Disposizione

La macchina, gli accessori e la confezione devono essere classificati per il riciclaggio
amichevole all'ambiente.

he4

Non smaltire la macchina nei rifiuti domestici.
Si pud cambiare senza preavviso.

Informazioni su Garanzia

Questo prodotto gode di una garanzia di due anni per la macchina principale e di un anno di
garanzia per gli accessori. |l servizio inizia dalla data di acquisto.

La garanzia & esclusa dall'usura normale,l'utilizzo commerciale,le modifiche all’ apparecchio
come acquistato,le attivita di pulizia, le conseguenze di un uso improprio o danni dall'acquirente
o da una terza persona, e i danni che possono essere causati dall’ ambiente esterno o causati
dalle batterie.




Assemblage

Désassemblage d'emballage
Ouvrez I'emballage, sortez le tampon en mousse, tous les accessoires et les matériaux dans
I'emballage, enlevez la machine du sac et conservez I'emballage pour les entretenir et les

réparer ultérieurement.

Nom des piéces

_ Bouchon intérieur

Couvercle de verre

Bague d'étanchéité du
couvercle de verre

—
Bocal a mélanger d'une
capacité de 0.9 L
i =) T
I,

Bague d'étanchéité de la
base de la lame

Assemblage de la lame

\ |

| Machine principale

[ 0
[ < |
) |

“mr
L[|

Tasse

d'accompagnement Bouton de commande

de vitesse

Packing List

Nom Machine |Couvercle| Bocal de Bouchon Tasse Mode
principale | de verre Mélange intérieur | d'accompagnement | d’emploi

Quantité 1 1 1 1 1 1




Utilisation du produit

Instruction du panneau de contréle

Bouton de commande Panneau d'affichage
de vitesse

Bouton de commande de vitesse

Une fois I'alimentation connectée, I'utilisateur peut utiliser le "bouton de commande de vitesse"
pour régler la vitesse en fonction des différents matériaux alimentaires par le niveau 1 et le
niveau 2, pour optimiser le traitement des matériaux alimentaires.

Niveau "0": Il sert a éteindre la machine.

Niveau "1": il a une faible vitesse de rotation pour mélanger des fruits mous, tels que les
tomates, la pastéque, les oranges, également pour broyer les céréales et les haricots bouillis.
Niveau 2: il a une élevée vitesse de rotation, pour écraser des fruits durs (tels que les carottes),
broyer des noix, des grains séchés, des haricots secs et écraser des cristaux durs (tels que le
sucre candi).

"Pulse": L'utilisateur peut ajuster la durée en

fonction de la difficulté du nettoyage ou l'utilise

de mélanger a retardement.

Etapes d'opération
, Limite du niveau
Ce n'est que lorsque tous les composants de ce d'eau maximum

produit sont correctement installés qu'on peut
I'utiliser normalement.
1. Placez le mélangeur sur une table stable.
Pour assurer la sécurité, il faut vérifier si le

i o Couvercle
bouton de commande de vitesse reste a niveau ‘ ) extérieur

0 avant de brancher la machine.(Figure 1) Couvrez le
bouchon

2. Mettez des fruits, des légumes ou d’autres Houenon
alimentations dans le bol a mélanger. Le produit

alimentaire solide doit étre coupé en cubes de 1

a 2 cm et il faut y ajouter la quantité appropriée

de liquide (pas moins de 200mL). Couvrez Rotation

le récipient avec le couvercle extérieur et le g:ﬁ: gees

bouchon intérieur. (Figure 2, 3 & 4) aiguilles

A signaler: Le liquide ne doit pas dépasser la limite

maximale de 900mL.
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3. Dirigez la baionnette du pot vers la baionnette de la machine principale et placez-la
verticalement sur la machine principale, faites-la pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre
et terminez l'installation lorsqu'un «clic» se fait entendre. (Figure 5)

4. Tournez le bouton de contréle de vitesse pour démarrer la machine. Vous pouvez régler la
vitesse de rotation en passant du niveau 1 au niveau 2. (Figure 6)

A signaler: Ne pas ouvrir le couvercle extérieur du récipient de mélange pendant le mélange. Assurez-vous de bien
couvrir le bouchon intérieur.

5. Une fois le traitement des produits alimentaires terminé, tournez le bouton de commande de
vitesse jusqu'au niveau 0 pour arréter I'opération.

A signaler: il faut attendre que la lame s’arréte complétement avant de retirer le récipient ou le couvercle
extérieur (vous pouvez pousser doucement le bord du couvercle au-dessus du récipient pour ouvrir le
couvercle).

6. Débranchez la machine lorsqu'elle cesse de fonctionner.

A signaler:

1. Si le smoothie doit étre préparé séparément et qu'il n’y a pas de liquide dans le verre, il ne faut pas y mettre plus
de 10 glagons dans le récipient (la taille du glagon est d’environ 2.5 cm x 2.5 cm x 2.5 cm). Vous pouvez utiliser le
niveau 0 et le niveau 1 pour un meilleur effet.

2. Le temps de travail continu de la machine ne doit pas dépasser 90 secondes. Si le produit alimentaire n’est pas
bien agité apres 90 secondes, il faut éteindre et continuer a utiliser aprés un repos de 3 minutes.

3. N'ajoutez pas plus de 900mL de produit alimentaire dans le récipient, car une surcharge diminuera la durée de
vie de la machine.

4. Pendant le fonctionnement du produit, n'ouvrez pas le couvercle et ne faites pas pivoter pour retirer le pot. Si
vous devez ajouter des fruits, des légumes ou d’autres aliments, il faut éteindre 'appareil une fois que la lame s’est
complétement arrétée.

5.N'ajoutez pas plus de 200 g d'ingrédients secs pour la mouture, sinon la machine serait endommagée.

Nettoyage et entretien

Nettoyage du récipient a mélanger Couvercle
extérieur
Pour votre sécurité et votre santé, lors de la  Potdeau

premiére utilisation de la machine, il faut suivre
les étapes suivantes. | g Bouchon
1. Remplissez la moitié de récipient avec I'eau intérieur
tiede et ajoutez quelques gouttes de détergent.
(Figure 7)
2. Verrouillez bien le couvercle extérieur et le
bouchon intérieur. (Figure 8)
3. Tournez le bouton de commande de vitesse \ |

. . . : Corps du
au niveau Pulse (Figure 9) pour déclencher la récipient
maf:hine' T N\ ) Assemblage
4. Eteignez la machine jusqu'a ce qu'elle arréte = de lalame
de tourner et versez le liquide dans le récipient.




A signaler: Lors du nettoyage, ne touchez pas la lame
directement avec les mains. Vous pouvez utiliser

des outils pour vous aider & nettoyer par peur des ﬁ Bouchon Assemblage de
blessures des doigts. E intérieur me

Couvercle

Nettoyage du bouchon interne, du oeter T gémnchéis
couvercle extérieur, de la base de la
lame et de la bague d'étanchéité

A signaler: Le récipient de mélange et I'assemblage
de la lame peuvent étre démontés. Tout d’abord, tenez
le corps du récipient d’'une main, puis faites pivoter la
lame dans le sens anti-horaire pour I'ouvrir d’effectuer
un nettoyage supplémentaire.(Figure 10)

Séparez respectivement le bouchon intérieur, le couvercle extérieur, 'assemblage de la lame et
la bague d’étanchéité. Lavez-les avec du détergent dans de l'eau tiéde, puis rincez-les a l'eau
courante et séchez-les (Figure 11). Il faut les réinstaller avant de I'utiliser.

Nettoyage de la machine principale

1.Débranchez-le avant de le nettoyer.

2.Mouillez un morceau de chiffon doux ou une éponge avec le mélange de détergent et d’eau
tiede, puis nettoyez la surface extérieure de la machine principale avec un chiffon doux ou une
éponge. Ne mettez pas la machine principale directement dans I'eau pour la laver ou la rincer
directement a l'eau. (Figure 12)

3.Nettoyez soigneusement le bouton de commande de vitesse et le panneau afin d’assurer
son fonctionnement souple. Si un liquide ou une substance collante adhere a la surface de la
machine principale pendant le fonctionnement, retirez-le immédiatement.

A signaler: Utilisez un chiffon doux d’essuyer la machine principale, afin de ne pas rayer son apparence.

N'utilisez pas de détergent ou de liquide corrosif pour le nettoyage et attendez que la machine principale soit
complétement séche avant de la conserver.

Recette

Nom de la boisson Matériel alimentaire Etapes d'opération

1. Pelez I'orange et divisez-la en
quatre morceaux.

2. Mettez les ingrédients dans le
récipient, ajoutez le miel et les
glacons, puis versez 180mL d' eau
bouillie froide (on peut ajuster au
besoin).

3. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation et sélectionnez le niveau
2 pendant environ 40 secondes avant
d'éteindre la machine.

Orange 330 g, miel 2
cuilleres a soupe, 5 a
6 glagons, eau bouillie
froide 180mL

Jus d’orange




Jus de carottes et
de canneberges

Carotte 110g, ananas
2509, canneberge

1 cuillére a soupe
(environ 10 g),5a 6
glagons, eau bouillie
froide 180mL

1. Lavez la carotte et I'ananas,
épluchez-les et coupez-les en
morceaux.

2. Mettez les ingrédients dans le bol,
ajoutez les canneberges séchées et
les glacons, puis versez 180mL d'
eau bouillie froide (on peut ajuster au
besoin).

3. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation, sélectionnez le niveau
2 pendant environ 60 secondes avant
de fermer la machine.

Soupe énergétique
au céleri

Semis de pois 10g,
céleri 60g, pomme

1 (environ 170g),
ananas 100g, noix
mélangées 1 cuillere
a soupe, eau bouillie
froide 500mL

1. Lavez le céleri, les pommes et les
ananas, épluchez-les et coupez-les en
morceaux.

2. Mettez les ingrédients dans le bol,
ajoutez les noix et versez 500mL d’eau
bouillie froide (ajustez au besoin).

3. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation, sélectionnez le niveau
2 pendant environ 60 secondes, puis
fermez la machine.

Lait de papaye

Papaye 250g, lait frais
360mL, 5 a 6 glacons

1. Placez les ingrédients dans le bol a
mélanger et ajoutez les glagons.

2. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation, sélectionnez le niveau
2 pendant environ 60 secondes, puis
fermez la machine.

Smoothie au lait de
haricots rouges

1 tasse de haricots
rouges au miel
(environ 200g), 90mL
de lait, 8 a 10 glagons

1. Placez les ingrédients dans le bol a
mélanger et ajoutez les glagons.

2. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation et utilisez le niveau 1
pendant 4 secondes, puis passez

au niveau 0 enfin au niveau 1. Apres
avoir exécuté 10 cycles au total,
éteignez la machine.




Beurre d'arachide

Cacahuéte cuite 200g,
petites particules
(moins de 1cm’) de
sucre candi ou de
sucre granulé jaune

1 cuillere a soupe et
demie, huile d’olive
100mL

1. Mettez les ingrédients dans le bol a
mélanger et ajoutez I'huile d'olive.

2. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation, sélectionnez le niveau
2 pendant 10 secondes, puis utilisez
le niveau 1 pendant environ 60
secondes avant d'éteindre la machine.

Milkshake a la
banane

240g de banane
pelée, 500g de yogourt
(réfrigére)

1. Epluchez et coupez les bananes
en tranche, puis placez-les dans le
récipient, a la fin, ajoutz du yaourt.

2. Fermez le couvercle, branchez
I'alimentation et choisissez le niveau
2 pendant environ 30 secondes avant
d'éteindre la machine.

A signaler

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant utilisation et conservez-le pour vous y référer
ultérieurement. Ce produit est uniquement destiné a un usage domestique.

Avant de connecter le produit a I'alimentation électrique, il faut vérifier si la tension indiquée au
bas de la machine principale correspond a la tension locale.

Il faut cesser d'utiliser le produit lorsque le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres piéces sont

endommagés.

Ne laissez pas des enfants ou des personnes sans capacité indépendante ou expérience
pertinente utiliser ce produit seul.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, la machine doit étre réparée ou remplacée par le
fabricant, le service de maintenance ou des professionnels de services similaires pour éviter

tout danger.

N'utilisez pas ce produit sur une surface avec de I'eau ou une surface inégale. Ne laissez pas le
récipient, la machine principale ou le cordon d’alimentation toucher a la surface chaude.

Ne dépassez pas la limite maximale indiqué sur le récipient lors de son utilisation.

Utilisez la machine lorsque le couvercle extérieur et le bouchon intérieur sont en place. Retirez
le couvercle extérieur et le bouchon intérieur lorsque vous ajoutez les ingrédients.

Il faut utiliser le poussoir au lieu d'utiliser de cuilleres, baguettes, fourchettes, etc.
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Eteignez la machine jusqu'a ce que la lame cesse de fonctionner complétement, puis retirez le
récipient de la machine principale. Ne touchez pas les piéces en mouvement.

Ne laissez pas d'objets étrangers (tels que des cuilleres, des baguettes, des fourchettes, etc.)
dans le récipient a mélanger. S'il y a des objets étrangers dans le récipient lors du démarrage
de la machine, vous risquez de I'endommager.

N'utilisez pas d'accessoires ou de composants d'autres fabricants et de fabricants non
recommandeés.

Avant I'utilisation de la machine, vérifiez le récipient et la lame. Si vous constatez des fissures
dans le récipient, des lames desserrées ou des dégats, il ne faut plus utiliser ce produit et vous
devez contacter le centre de service le plus proche.

Faites trés attention a la lame lorsque vous videz ou nettoyez le récipient pour éviter les
blessures.

Ne mettez pas les mains ou d'autres objets dans le pot pendant le brassage pour éviter tout
danger personnel ou tout dommage de la machine. Il faut débrancher le produit apres utilisation.

Ne plongez pas la machine principale dans de I'eau ou d’autres liquides et ne rincez pas le
corps de la machine pour éviter les chocs électriques.

Lors de la préparation d'alimentations grasses ou du broyage d'ingrédients secs, le mélange
doit étre agité dans le récipient pendant 60 secondes au maximum. Une agitation trop longue
peut endommager le récipient ou provoquer une surchauffe du moteur.




Dépannage

Avant de consulter le service de maintenance, il faut verifier les aspects suivants.

Symptomes

Causes possibles

Solutions

La machine ne fonctionne
pas

Elle n’est pas connecté a
I'alimentation

Branchez le cordon
d’alimentation dans une
prise appropriée

La machine est équipée
d'une fonction de
protection. Si le récipient
n'est pas correctement
installé a la machine
principale, le mélangeur ne
fonctionnera pas.

Installez le récipient de
mélange a la position

Les ingrédients ne peuvent
pas étre mélangés ou la
rotation n'est pas stable

Les alimentations sont trop
grandes.

Coupez les alimentations
en petits morceaux

Ne pas ajouter de liquide
ou ne pas ajouter assez de
liquide avant le traitement

Au moins 200mL de liquide
doivent étre ajoutés

Trop de nourriture solide

Réduisez la proportion
d'alimentations solides

Il existe d’odeur

Il fonctionne trop
longtemps

Ne laissez pas la machine
fonctionner trop longtemps

Trop d’ingrédients dans le
récipient a mélanger

Faites attention a la
proportion appropriée de
nourriture

Effet écrasant n'est pas
bon

On ajoute trop peu de
liquide ou d'eau

Au moins 200mL de liquide
doivent étre ajoutés

Trop d’alimentation solide
est ajoutée

Réduisez la proportion
d'alimentations solides

Trop d’alimentations sont
mélangées

Ne mélangez pas plus de
900mL d’alimantations




L'assemblage de la lame Installez la lame a la
n'est pas serré position

La bague d'étanchéité de Installez la bague

la base de la lame n’est d'étanchéité de la base de
Il'y a une sortie de fluide pas installé a la position la lame a la position
pendant le fonctionnement

Il'y a du liquide a I'extérieur Séchez I'extérieur du
du récipient a essuyer récipient

La bague d'étanchéité du Installez la bague
couvercle n’est pas installé d'étanchéité du couvercle a
a la position la position

A signaler: s'il existe d’autres pannes nécessitant des outils professionnels, la machine doit étre réparée ou
remplacée par le fabricant, le service de maintenance ou des professionnels de services similaires pour éviter
tout danger.

Spécification de produit

Paramétre technique

Modéle de la machine B32

Tension nominale 220V-240V~

Fréquence nominale 50Hz

Puissance nominale 700W

Capacité 900mL

Niveau de bruit <88dB(A)

Longueur du cordon d'alimentation 1.2m

Informations du fabricant

Fabricant Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 rue Xiangyang, nouveau district de

A
ddresse Suzhou, province du Jiangsu 215009, Chine




C€ H

Disposition

Pour un recyclage respectueux de I'environnement, les machines, les accessoires et les
emballages doivent étre classeés.

A

Ne pas jeter la machine dans les ordures ménageéres!
Sujet a changement sans préavis.

Informations de garantie

Ce produit bénéficie d'une garantie de deux ans pour la machine principale et d'un an pour les
accessoires. Le service commence a partir de la date d'achat.

La garantie I'usure normale exclus I'utilisation commerciale, les modifications apportées a
I'appareil acheté, les activités de nettoyage, les conséquences d'un usage impropre ou de
dommages causés par I'acheteur ou un tiers, les dommages pouvant étre imputés a des
circonstances extérieures ou aux piles.




C6opka

PacnakoBka

Pacnakyite 6neHgep. BblHbTe ynakoBoYHble MaTepuanbl, 060pyaoBaHNE U KOMMMEKTYOLWNe
getanu. CoxpaHuTe BHELLHIOW YNaKkoBKy C Lefbio AanbHenLwen TpaHCnopTUPOBKY.

HanmeHoBaHue 4yacten

% ? ; 3arnywika gns 3arpy3o4Horo
= oTBepCTUA

Kpbiika vawm

YNNOTHUTENb KPbILLIKK
vYawun

L]

e

=
— L_

F { ammy ——

YnnotHuTenb yana
HoXew

Y3en Hoxen

Basa c anektpoasuratenem

PyuHol cTakaH | i Pyuka perynmpoBku ckopocTu

Komnnekrauus

HavmeHoBaHue Bbasa c aneKkTpoasuratenem KprLLIKa Yawin

KonuuyecTtBo 1 1 1

3arnywka gns 3arpy3o4Horo . WNHCcTpyKkums no
y 4 Py4yHon cTtakaH Py
oTBEpPCTUSA aKcnnyaraumm

HavnmeHoBaHve

KonuyecTtBo 1 1




Mcnonb3oBaHue

OnucaHne naHenu ynpaeneHust

Pyuka perynuposku MaHenb gucnnesn
CKOpPOCTM

Pyuka perynmpoBku ckopocTtu

[Mocne nogkno4yeHs NUTaHUS NONb30BaTelNb MOXET UCNONb30BaTh "pyyKky PerynmpoBku
ckopocTun", 4TOObl CaMOCTOATENBHO PErynMpoBaTb CKOPOCTb B COOTBETCTBUM C PasnnyHbIMU
nuLLeBbIMU NpodyKkTaMu, YTobbl 0bpabaTbiBaTh NMLLEBbIE MPOAYKTHI C HAUMYYLLMM 3PEKTOM.
MonoxeHune "0": ucnonb3ayeTcs A BbIKMHOYEHUS YCTPOCTBA.

MonoxeHune "1": HU3Kas CKOPOCTb BPALLEHUS, UCTMONb3YeTCst AN NepeMeLLMBaHNS HEKOTOPbIX
MArKMX (PPYKTOB, TakMX Kak noMuaopbl, apby3, anenbCuHbl, Takke UCnonb3yeTcsa Ans
N3MEeNbYEHUsI BapeHbIX 3epeH 1 daconu.

[MonoxeHne "2": BbIcOKass CKOPOCTb BpaLLEeHWUsi, MCNONb3yeTcs ANs U3MeNnbYeHNss HEKOTOPbIX
TBepPAbIX PPYKTOB (HaNpUMep, MOPKOBMU), U3MENBYEHNS OPEXM, CyLLEHble 3epHa, CyLLeHble 606bl
1 M3MerbYeHHbIe BPYYHYIO KpucTansbl (Hanpumep, nefeHLupbl, Kyouku neaa).

MonoxeHue “Pulse": ncnonb3dyetcs Ans MMNYNbCHOrO CMELUMBAHUS UMM OYUCTKM €MKOCTU Ansi
CMeLLVBaHMS.

OTanbl paboThbl

Tonbko TorAa, korga BCe YacTU JAHHOrO M3Aenust yCTaHOoBMEHbl NPaBUbHO, X MOXHO
1Cnonb3oBaTh B 0ObIYHOM peXUME.

1. MNocTaBbTe GrneHAep Ha ycTonumBbI cTon. [nst obecneyeHns Ge3onacHOCTH, noxanyncra,
NPOBEPLTE, HAXOAMUTCS N PyYKa PerynmpoBKy CKOPOCTM B nomnoxeHnu "0", npexae Yem nogknodatb
LWHYp nuTaHus. (PucyHok 1)

2. MNonoxwuTte PyKTbl, OBOLLM UMW Apyrve NULeBblie MPOAYKTbl B EMKOCTb AfS CMeLUMBaHWS.
Teepabli NULLEBOI NPOAYKT CrieAyeT HapesaTb Kybukamu TonwmHoi 1-2 cm 1 fobaBnTb COOTBETCTBYHOLLEE
KONNYecTBO xuakoctu (He meHee 200 mn). HakpoiTe GaHKy Ans cMeLMBaHUS BHELUHEN
KPbILLUKOW 1 BHYTPEHHUM Konnadkom. (Puc. 2, 3 n 4)

Mpumeyanus: XXngkocTb He AoMmKHa NPeBbILLATL BEPXHUIA NPeAen MakcymarnsHOro ypoBHsi Bofbl Ha 900 mn.

3. HanpaBbTe WThIK Yalim Ans CMeLMBaHUA Ha LITbIK OCHOBHOIO YCTPOWCTBA U yCTaHOBUTE
ero BepTUKanbHO Ha OCHOBHOE YCTPOWCTBO, MOBEPHWTE MO YacOBOW CTPenke U 3aBepLunTe
yCTaHOBKY, Korga pasgacTcst 3ByK "Lwenyok". (PucyHok 5)




4. bneHaep MoxeT ObiTb NepeknioyeH AByMs
ckopocTamu 1 1 2. loBepHUTE pyyKy perynmpoBku
ckopocTu Ans Bbibopa, n MallMHa cpasy xe
HayHeT paboTatb. (Puc. 6)

[MprmeyaHue: He OTKpbIBaTe KPbILLKY Yalln BO BpeMsi
cMeLLMBaHus. HeobxoamMmo NnoTHO 3aKpbITh 3armyLUKy
ANA 3arpy304HOro OTBEPCTUA.

5. lMocne 3aBeplueHrst 06paboTKy MHIPEaEeHTOB

NOBEPHUTE PY4YKY PEerynmpoBkM CKOPOCTU B
nonoxeHue «O», 1 MallnHa OCTaHOBUTCA.
MpumevaHne: foxaMTeCh NOMHOW OCTAHOBKM Ne3Bus,
npexae YeM CHMMaTh Yally UNn KPbILLKY Yaluum ¢
MaLwuHbl. (MOXHO OCTOPOXHO HafaBWTb Ha BbICTYN
Kpasi KpbILLKW Ha4 OTBEPCTMEM Yalln, YTOObI OTKPbIT
KPbILUKY YaLlu)

6. OTkntounTe oT ANEKTPOCETH nocrie OCTaHOBKU
MalUUHbI.

Mpumevanne:

1. Ecrnv cMyau roToBUTCS OTAENBHO U B CTaKaHe He
MMEIOTCS KMAKOCTU, MoMnoxuTe B Yally He Gonee 10
KyOVKOB Nba (pas3mep nbaa CoCcTaBnseT okono 2.5cm x
2.5¢m x 2.5¢m). MepekrtodeHre Mexay NonoXeHUsiMm
«0» 1 «1» nonyyaet nyyLLniA pesynesTar.

2. MawwuHa He MoxeT paboTaTb HenpepbIBHO Gonee

90 cekyHa. Ecnv nuieBon NpoayKT no-npexHemMy He
nepemeLuvancs Yyepes 90 cekyHA, BbIKIIOYUTE MUTaHME
YCTPOICTBA M NPOAOITKMTE UCMONb30BaTh Nocre
nepepbiBa B Te4eHME 3 MUHYT.

3. He pobasnsvite 6onee 900 Mn NMLLEeBOro NpoaykTa
B Yallly, TaK KaK neperpyska BrusieT Ha CpoK CIly>0bl
MaLLMHbI.

4. He oTKpbIBaiTe KpbILLIKY, HE NOBOpayMBanTe n
CHUMaliTe Kopnyc YaLlm Bo Bpems paboTbl yCTPOCTBa.
Mpw HeobxoanmocTy fobaBneHVst PyKTOB, OBOLLIEV MU
[pYrvX NPOAYKTOB, BLIKIKOYMTE MUTAHUE W BbIHLTE Yallly
rocre Toro, kKak fie3Bre NONMHOCTbI0 OCTAHOBUTCS.

5. He pobasnsvite 6onee 200 r Cyxux MHIPEOAVEHTOB Npu
M3MENBYEHUN, MHaYe 3TO NOBPEAUT MaLLIVHY.
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Kpbiwka
( “Lyawm

Barnywka ans
3arpy304HOro OTBEpPCTUS!

MonosuHa
obbema
Tennon
BObI

MakcumanbHbIin
YPOBEHb BOAbI

3akpbITh
3armyLwKy ansa
3arpy304HOro
oTBepCTUs U
KPbILLKY Yaun
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%

3arnyLuUKa Ans 3arpy304HOro
oTBepcTUs




Unctka n obenyxmBaHme

BamyLwka ans
F_ 3arpy304Horo Y3en Hoxeit
YucTka yawum oTBepCTS

Ona Bawewn 6e3onacHOCTN M 340pPOBbA, Kpbiwka  ________ YnnotHutens
- - Yawm KPbILLKM Yawum

noxanyncra, cobniopaiTte cnegyowme waru

npy UCNOMb30BaHUM MaLLVHbI B NepBbIf pas.

1. JobaBbTe nonoBuHy obbema Tennow Boabl 1

HEeCKONbKO Kanenb MOILLEro CpefcTs B Yally.

(Puc.7)

2. 3aKkpyTuTe KpbILKY Yawu 1 3arnywky Ans

3arpy3o4Horo otBepctusi Ha mecte. (Puc.8)

3. MNoBepHUTE pyyKy perynmpoBKN CKOPOCTU B

nonoxeHue «Pulse» (Puc. 9), 4Tobbl 3anycTuTb

MalLLuHy.

4. BbiknounTe MaLlnHy. Beinerte xmakocTb B Yalle nocne npekpalleHusi BpalleHus.

MpumeyaHune: npu YMcTke He TporawTe nes3sue pykamv 1 YACTUTE ero C NOMOLLbI0 BCNOMOraTenbHOro
MNHCTPYMeHTa BO n3bexaHne nopesa nanbLes.

YncTtka 3armyLwKn ana 3arpy304Horo oTtBepCTtuaA, KpbILKK HYallun, y3na HOXEN
N yNIoTHUTENA KPbILLKW Yallun

MpumevaHue: Yala v y3en Hoxew MoryT oTaensHo pa3bupatbesi. CHayana Bo3bMUTE Yallly O4HOWN PyKOW,
a 3aTeM NoBEPHUTE Y3en HOXEW NPOTUB YacOBOW CTPENKM, YTOObI OTKPbITb €ro Ans AanbHENLLEN O4NUCTKM.
(Puc. 10)

[MonHocTbo 1 oTAenbHO pasbepuTe 3arnyLUKy AnS 3arpy304HOro OTBEPCTUS, KPbILLIKY Yaluu, y3en
HOXeN W YNNOTHUTENb KPbILLKW Yalun. BeiMoNTe BbllleykadaHHble AeTanu, JobaBnB MotoLlee
CpeACTBO B Tenmnyto Bogy. A 3aTeM NPOMOWTE UX NPOTOYHOM YMCTOM BOAOW U BbicywnTe (Puc.11).
MoxanyicTa, nepeyctaHoBUTE Nepes NCMNonb30BaHNEM.

UncTka 6a3sbl C anekTpoasuratenem

1.0TKMO4MTE OT ANEKTPOCETU Nepes YNCTKON.

2.0nyctuTte MArkytlo TKaHb unu rybky B CMeCb MOIOLLEro cpeacTBa U TEnmon KUnsa4eHowm
BOAbl. 3aTeM OYMCTUTE BHELLHIO NOBEPXHOCTb 6asbl C anekTpoaBuratenem. He crasbTe
6a3y c anekTpoABuraTenem HenocpeacTBEHHO B BOAY AMS OYUCTKM WU HE MONTe ero
HenocpeAcTBeHHO Boaow. (Puc.12)

3.TwaTtenbHO OYNCTUTE MaHenb, PYYKy perynupoBKM CKOpPOCTU, 4YTOObLI obGecneunTb
apdekTuBHYO0 paboTy. Ecnu kakas-nmbo XuaKoCcTb UMW NUMNKOe BewecTBO NPUIUMNMO K
NMOBEPXHOCTN OCHOBHOIO YCTPOWCTBA BO BpeMsi paboTbl, NoxanyncTta, HeMeaneHHo yaanute
ero.

MprMeYaHuve: BLITPUTE MAFKON TkaHbIO, YTOGLI HE NMoLapanaTb BHELUHWA BUA 6a3bl ¢ anekTpoasuratenem. He
1cnonb3yiTe KOPPO3UPYIOLLME MOIOLLME CPeACTBa UMK XUAKOCTU ANS OYUCTKW. XpaHUTe nocne eé nonHoro
BbICYLLUBaHUS.




PeuenTbl

HanmeHoBaHune
HanuTka

MuweBkbie
NpoayKTbl

OTanbl

AnenbCUHOBbIN COK

Anenbcun 330r, 2
CTOSI0BbIE JIOXKM
mega, Kyovku nbaa
5-6 wWT., XonogHas
KunsyeHas Boga
180mn

1. OuncTuTe anenbCrH OT KOXYpbl 1
pasgenuTe Ha 4 4YacTu.

2. lMonoxuTe MHrpeaneHThl B Yally,
nobasbTe Mea 1 Kybukm nbaa,

Brievite 180 MN XONoOAHOW KUNSYeHOW
BOAbI (OTperynmpymnTe no mepe
HeobxoammocTn).

3. 3akpouTe KpbILLKY MAOTHO W BKAYUTE
nutaHve. Bolbepute nonoxeHne «2»
Ons aKkcnnyataumu. Beiknounte MalumHy
npumepHo yepes 40 cekyHA.

MopkoBHO-
KIHOKBEHHbIN COK

Mopkosb 110 T,
aHaHac 250 1, 1
cToroBas noxka
CYLLEHOW KITHOKBblI
(okono 10 ),
Kybvk nepa 5-6
LUT., XOroAHas
KMnsiyeHasi Boaa
180 mn

1. MopkoBb 1 aHaHac BbIMbITb, O4UCTUTL
1 HapesaTb Kyco4Kamu.

2. CmeluainTe NHrpeaneHThl B Yalue,
nobGaBbTe CyLLEHYIO KITOKBY U KyOUKU
nbaa v Hanente 180 mn xonogHon Boabl
(perynupyiTte no mepe HeobxoaMMOCTK).
3. 3akpoiTe KpbILLKY, NOAKMo4MTE
WCTOYHVK MUTaHUS, BbIGEpUTE
nonoxeHue "2", BbIKMIOYMTE NPUMEPHO
yepes 60 cekyH.

OHepreTnyeckuit
cyn u3 cenbaepes

opox 10,
cenbaepen 60,
s16rnoko 1 wT. (okono
170 ), aHaHac

100 r, 1 ctonoBas
NOXKa CMeLLaHHbIX
0opexoB, xonogHasi
KunsyeHas Boja
500 mn

1. Ounctute cenbaepein, s6noko n
aHaHac OT KOXYpbl U OTpe3anTe Kyckamu.
2. [onoxuTte NHrpeaneHTsbl B

Yawly, obaBbTe opex, BneunTe

500 M xonogHoW KMnsyeHowm

BOAbl (OTperynupyinTe no mepe
HeobxoaMmocTH).

3. 3akpoiTe KpbILLKY NIIOTHO U BKMKOUNUTE
nutaHve. Beibepute nonoxeHne «2»
ONs aKcnnyaTaumun. Beiknounte MawwmHy
npuMepHo Yepes 60 cekyHa.

Monoko nanaiiu

Manas 250r,
cBexee Moroko 360
M1, Kybuk nega 5-6
wT

1. MonoxuTe MHrpeaneHThbl B YaLly,
nobasbTe KyOuku nbaa.

2. 3aKpowiTe KpbILLKY MIIOTHO U BKIIOYUTE
nuTaHve. Buibepute nonoxexne «2»
s aKcnnyataumu. Beiknounte MawmHy
npuMepHo Yepes 60 cekyHA.




MonoyHbIn
KOKTENIb
13 KpacHow chaconu

MepoBas kpacHas
daconb (okono 200
r), 90 mn monoka,
8-10 kybukoB nbaa

1. MonoxuTe MHrpeaneHThl B YaLlly,
nobaBbTe KyOUKM Nbaa.

2. 3aKkpoWiTe KpbILLKY MIOTHO U
BKIIOYMTE NMUTaHne. YnpaeneHve
NPOBOAMUTCS C MPUMEHEHMEM MOSOXKEHNS
«1». MNoBepHuTe B nonoxexne «0»
rocrie aKcrnyarauuy B NoroxXeHun

«1» B Te4eHune 4 ceKyHAbl, a 3aTeM
CHOBa NMOBEPHUTE B MOMOXeHME «1».
BbikntounTe MalumHy nocne BbINOMHEeHUS
B 06Luen cnoxHoctn 10 LMKoB.

ApaxuvcoBas nacrta

MpuroToBneHHbIN
apaxuc 200, 1¢c
NOMOBMHOW YarHON
TOXKV NeJeHL0BOro
caxapa unu
KOPUYHEBOTO
caxapa C Menkvmu

1. lMonoxuTe MHrpeaneHThbl B YaLly,
nobaBbTe OfMBKOBOE Macro.

2. 3aKkpowiTe KpbILLKY MIIOTHO Y BKIOYUTE
nuTaHue. BoibepuTe nonoxeHue «2» ans
akcnnyartaumm B TedeHune 10 c. A 3atem
npoBOAUTE IKCMyaTaLuio B MONOXEHUN

«1» B TeyeHune 60 c. BblkntounTte
MaLUHy.

yactuuamm (MeHee
1 c™’), onuekoBoe
macno 100mn

1. OuncTtute GaHaH OT KOXYpbl

1 oTpesanTe kyckamu. lonoxwuTe nx B
yawly. [lobaBbTe Morypr.

2. 3aKkpowiTe KpbILLKY MIIOTHO U BKIOUUTE
nuTaHve. Buibepute nonoxexue «2»
Ans aKkennyataumu. Belkniounte malumHy
npumMepHo Yepe3 30 cekyHA.

OunLLIEHHBIN
6aHaH OT KoXypbl
240r, norypt 500r
(oxnaxgeHHbIn)

BaHaHoBbI
MUSKLLIENK

Ocobeble ykazaHus

Mpexae, Yem ncnonb3oBaTb OaHHY0 MallnHy, BHUMATenbHO NpOYTUTE HACTOALLYHO MHCTPYKUUIO
no aKkcnnyataunn. COXpaHMTe €€ B HaleXXHOM MecTe Ans AarnbHenwmx CrnpaBokK.

,D,aHHaFI npoayKkuua npeaHasHa4yeHa TonbkKo AnA UCnonb3oBaHUA B JOMALLUHUX YCITOBUAX.

lMepen nogknodYeHNeM yCTPOMUCTBA K MCTOMHUKY NUTaHKSA, NoXanyncTa, NposepbTe,
COOTBETCTBYET NN HanpshKeHne, ykasaHHOe B HYDKHEN YacTW OCHOBHOTO YCTPOMCTBA,
HanpsXKeHUI0 MEeCTHOTO UCTOYHMKA nNuTaHus. MNoxanyiicTa, npekpaTuTe 1cnonb3oBaHne
YCTPOWNCTBA, ECNN LIHYP NUTaHWS, BANKa Unn apyrve Aetany noBpexaeHbl.

[eTtn unu HegeecnocobHble B3pochble 6e3 Haanexallero KOHTpons, a Takke nuu, He umetoLmne

OO0CTaTO4YHbl€ HaBblKM MO UCMOJ1b30BAHUIO OaHHOIo 3ﬂ6KTpOI’IpVI60pOB He OOJTXHbl NCNOSMb30BaTh
3TOT NPOAYKT B OOAMHOYKY.
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Ecnu ceteBon LUHYp noBpexaeH, OH O0IKeH ObITb 3aMEHEH ” OTPEMOHTUPOBaH
KBanMULUMPOBaHHbIM CNeLmanncTomM B M3rotoBuTene, ero otaene O6CJ'Iy)KVIBaHVIF| mnnu
aHarnormyHoMm OoTAeneHun, YTobbl n3bexaTb ONacHOCTH.

He vcnonbayiiTe AaHHYO NPOAYKLMIO HA MOBEPXHOCTW C BOAOW UMM HEPOBHOWN NMOBEPXHOCTU. He
no3BOMNsANTE KOPNycy Yaluun, 6ase ¢ aneKkTpoaBuratesniemM UM CEeTEBOMY LLHYPY KacaTbCsi ropsiven
NMOBEPXHOCTY.

He npesblwanTe MakcumarnbHy0 OTMETKY LUKasbl, yKadaHHYIO Ha Yalle rnpu ee NCrornb30BaHUn.

Vcnonb3yiTe KpbILLKY Yaluuv 1 3arfiyLuKy Afs 3arpy304HOro oTBEPCTUS NP MX cOopke Ha MecTe.
OTKpoWiTe 3arnyLUKy Afs 3arpy304HOr0 OTBEPCTUS TOMBbKO Npy A0GaBNEHUN MHIPEAMEHTOB U
MCMONb30BaHMM Nanku Afs pa3meLlmBaHus.

Vcnonb3ayiiTe NocTaBneHHyo nasnky Ans pasMellrBaHus. He ncnonb3ayiTe NOoXKY, Nanoyvkm
Ons efpl, BUIKA 1 T.4.Bbiknounte MalunHy 4o Tex nop, noka rnes3Bue He nepectaHeT paboTaTtb
MOJSIHOCTbI. A 3aTeM CHUMMWTE Yally 13 Kopryca MalluHbl. He npukacanTech Kk NOABWKHLIM
YyacTam.

He ocTaBnante NOCTOPOHHWE NPeaMEThI (Hanpmmep, JI0XKKUW, Nano4vkn Ana eabl, BUINKu, n 1. ,EI,.)
B Yawe. Ecnu cywecTsytoT Kakune-nmbo NOCTOPOHHME NpeaMeThl B Halle npu 3anycke MalluHbl,
3TO NoBpPeanT Kopnycy MalluHbI.

He vcrnonbayiiTe NpyHaAneXXHOCTU U y3ribl, NPOU3BEAEHHbIE APYrUMU DrpMamu -
NPOV3BOAUTENSIMU UMW HE PEKOMEHA0BAHHLIMU hrpMamMu - NIPOM3BOAUTENSIMM.

Mepen kaxapiM UCNONb30BaHWEM MalUVHbI MPOBEPSINTE KOpMyC Yalum 1 nessue. Ecnn
Bbl OBHapyxuTe kakne-nmbo TpeLumHbl Ha Kopnyce Yalluu, He3aKkpensieHHoe ne3Bue unu
NOBPEXOEHWS, NOXanyncTa, He UCMONb3ynTe 3TO u3genve n obpaTtutecs B Grivvkaniumn
CEPBUCHbIN LEHTP.

ByasTe 0cO6EHHO OCTOPOXKHLI C NE3BUEM MPU OMOPOXKHEHUM UMM YNCTKE Yalun, YToObI n3bexaTtb
TpaBM. He 3acoBbiBaiiTe pykv Unu apyrve npeameTsl B 6aHKy BO BpeMsi nepeMeLLnBaHus,
4TO6bI 136GEXKATh NMUYHON ONACHOCTU UMV MOBPEXAEHUSI MALLIVHBI.

I'Iepe,q nsprnievyeHMem Kopnyca Hawu ans O4UCTKN Yay MOXHO M3BneKaTb U3 MalUWHbI TOMbKO 0
TeX Nnop, Nnoka nessune NnoJyIHOCTbI He nepecTaHeT BpallaTbCa.

O6s13aTenbHO OTKINOYaTe YCTPOWCTBO OT CETU MOCHE UCMOMNb30BaHUS.

He norpy»aiite 0OCHOBHYIO MaLLUMHY B BOAY UMW APYTie XUAKOCTM U He NPOMbIBaTE KOPMyC BO
n3bexxaHne NopaxeHUs ANeKTPUYECKUM TOKOM.

[Mpn NPUrOTOBRAEHWMN XUPHOW NULLM UMW N3MENBYEHNN CYXUX UHrpeneHToB BpemMsa
nepemeLuBaHns CMeCu B Yalle He JOSMKHO NpeBbIaTb O4HON MUHYTLI. YpeamepHoe Bpems
nepemMellinBaHna MOXET NOBPEAUTb Hally UNn Bbl3BaTb Neperpes anekTpoaBuratend.




YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

MpoBepbTe crneaytoLive BONPOCk! Nepes OTNPaBKoi B HA3HAYEHHBIN 0TAEN 06CnyKMBaHUS.

HewncnpaBHoCcTb

Bo3moxHas npuynHa

PeweHns

Bnenpep He pabotaet

He nogkntoyeH Kk NCTOYHUKY
nnTaHnAa

Mogkntounte nuTaHue K
noaxoasiLen poseTke

Bnenpep ocHaleH
dyHKUMern 3awuTbl. Ecnn
Yalla HernpaBubHO
yCTaHOBIIEHa HAa OCHOBHOM
yCcTponcTBe, bneHaep He
OyneT paboTtatb

YcraHoBWTe Yally ans
CMELLUMBaHNS B HY>XHOE
noroXxeHue

VIHrpeaneHTbl Henb3s
nepemeLunBatb Unm
BpaLlLeHne He ABNnsieTcst
CcTabunbHbIM

MuweBble kKyOukm
CnuLiKom GonbLune

HapexbTe nuLieBble
NPOAYKTbI HA MarneHbkue
KYCOYKM

He pobaBnsieTe XnakocTb
nepeg o6paboTkon nnu
nobaensieTe HEAOCTAaTOYHO
XNOKOCTK

Cnepyet fobaButb He
meHee 200 mn XnakocTtu

CrnvLKomM MHOro TBepaom
nmm

YMeHbLIMTE oMo TBepaon
nnLLK

Bblgensietca cTpaHHbIv
3anax

PaboTaeT goctatoyHo
0o5ro

He nossonsinte yctponcTay
paboTaTb CNMULLKOM A0Sro

[ocTtaTto4yHo MHOro
VNHIPEeaVEeHTOoB B Yalle Ans
cMeLlnBaHus

O6paTtuTe BHMUMaHne
Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
nponopLuto

[noxo nsmens4yaer

Mano xungkoctu

Cnepyet fobaBuTtb He
MeHee 200 MmN XuUakocTu

[o6aBnaercs CrmLKOM
MHOFO TBEPAON MULLN

YMeHbLUNTE SO0 TBEPAOoWN
nuLwm

CnuLWKOM MHOTO ML Ans
rnepemMeLlnBaHns

MepemeluvBanTe nuLLy He
6onee 900 mn




Y3en HoXel He YcTtaHoBWUTE Ha MecTe y3en
3aTarMBaeTcs HOoXel

YNnoTHUTENb y3na Hoxewn YcTtaHoBUTe Ha mecTe

Bo Bpems pabotbl He yCTaHOBIEH Ha MecTe YMNOTHUTENb y3rna HoXen
nNpoucxXoauT BbIOpoC
XUAKOCTN 3a valuen cyuecTByeT He Bbicywinte xugkocTs 3a
BbITEpTas XNAKOCTb Yaluewn

YAAOTHUTENb KPbILLKK
Yalwn He YCTaHOBIEH Ha
mMecTe

YcTaHoBUTE Ha MecTe
YMNOTHUTENb KPbILLKM YaLlun

MprmeyaHune: B cnyyae BO3HWKHOBEHUSI Kakux-nnbo Apyrux HeucnpaBHOCTeW, TpebyoLmnx NpuMeHeHuns
cneumanbHbiX UHCTPYMEHTOB, OHU [OMKHbI OblTb 3aMeHEHbI KBanuULMPOBaHHbIM CNELUANUCTOM B
n3roToBuTENe, €ro oTAene obenyXuBaHUa UN aHanorMYHoOM oTaeneHun Bo nsbexxaHne onacHocTU.

Cneumndmkaumsa

TexHnyeckne napameTpbl

Mopenb B32

HomuHanbHoe HanpspkeHne 220V-240V~

HomuHanbHas yactoTa 50Hz

HomuHanbHas MOLLIHOCTb 700W

MakcumanbHas eMKOCTb 900mL

YpoBeHb LWymMa <88dB(A)

[nuHa ceTeBoro LWHypa 1.2m

NHdopmauma narotosutens

MNarotoBuTenb KunrknuH Onektpuk Ko., Nlta

Ne1, CansaH Poya, Heto Ouctpukt, Cyuxoy,
LizsaHcy MposuHe, Kutan

Aapec




q3

YTunusaymsa

Bo usbexaHue HaHeceHWsi Bpefia OKpy>KatoLLei cpefie Unu 340pOoBbio Yernoseka oT
HEKOHTPOMNMPyeMoro BbiGpoca OTXOLOB, YCTPOUCTBO HEOGXOAMMO YTUIIM3UPOBATL OTAENBHO OT
[PYrUX OTXOA0B M Hafnexalumm o6pasom nepepaboTarb Ans NOBTOPHOTO UCTIONb30BaHNS.

A

OtpaboTaHHble NprbOopbI He AOMKHbI BbIOPAChIBAaTLCA COBMECTHO C ObITOBLIMU OTX0A4amu!

WNHopmaums o rapaHTum

lapaHTWIHLIN CPOK Ha napenve coctasnseT 1 (oavH) roa ¢ AaTbl NMOKYMKY.
Cpok cnyx6bl nsgenust coctaBnseT 5 (NSTb) NeT € AaTbl MOKYMKA.

[apaHTVA He NpefocTasnseTcs B Clly4qae eCTeCTBeHHOro n3Hoca, ncnonb3oBaHnA B
KOMMep4eCKux uensx, N3MEHEHNN nepBoHa4yaribHOro COCToAHUA npm60pa, pa60T rno o4uncTke,
npu nocneacTeBuUAx HeHaanexatwlero 06pau.|,eHV|;| nnn noBpexaeHun nokynartenem, nnn
TPETbUMU NLaMIN, NOBPEeXAEeHUN, BbI3BaHHbIMU BHELLUHUMUN obcTosiTenscTBamMu.

Kak y3HaTb gaTy npon3BOACTBa U3 CEPUMHOIO Homepa

3TrKeTKa € cepuiiHbiM HOMEPOM pa3MeLLaeTCsl Ha ynakoBKe YCTPOMCTBA, a Takke Ha Kopryce
camoro ycTpoincTsa. [lata Npon3BoACTBa 3aKOAMPOBaHa B €ro CEpUNHOM HoMepe.

YTtobbl paclumdpoBaTh AaTy NPOU3BOACTBA, O3HAKOMBLTECH C MPUMEPOM CEPUINHOIO HOMEPA,
KOTOPBbI NMOKa3aH HUXe:

%3 B45H/03E

P DBPR0054T




[arta npon3BoacTBa COCTOUT U3 NePBbIX 3 CMMBOJOB: NEPBbIN CUMBOS — rod, BTOPON CUMBOM —
MecsiL, TPETUN CUMBOS — AeHb.

DBP800547

D -rog

B — mecsy

P — neHb

8- npon3BoACTBEHHAA NMUHUA

00547 — coBCTBEHHO CEPUNHBI HOMEpP YCTPOMCTBA
B HaweMm npumepe gata npoussoacTsa 23 Hosibps 2019 roga.

Bocnonb3ayntecb MHopMaLmei, NpuBeaeHHOM B Tabnuue Hke ons paclundgpoBky AaTtbl

MPOV3BOACTBA AAHHOMO YCTPOMCTEA.

lon Mecsu, DaTta
lon CumBon Mecsu, CumBon Hata CumBon Hata CumBon

2016 A AHBapb 1 1 1 17 H
2017 B deBpanb 2 2 2 18 J
2018 C Mapt 3 3 3 19 K
2019 D Anpenb 4 4 4 20 L
2020 E Maw 5 5 5 21 M
2021 F MtoHb 6 6 6 22 N
2022 G Wionb 7 7 7 23 P
2023 H Asryct 8 8 8 24 Q
2024 J CeHTa6pb 9 9 9 25 R
2025 K OkTs6pb A 10 A 26 S
2026 L Hos16pb B 11 B 27 T
2027 M Lekabpb C 12 C 28 U
2028 N 13 D 29 \%
2029 P 14 E 30 w
2030 Q 15 F 31 X
2031 R 16 G

CpoenaHo B Kutae

Tosap cepTuduLmpoBaH

-
=
r—
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